SCHEMA DE VINIFICATION
DES VINS ROUGES

RECOLTE DES RAISINS
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CONSERVATION SOUTIRAGE / CLARIFICATION
ET ELEVAGE

Sur lies fines, en cuve ou en barrique

CONDITIONNEMENT

Mise en bouteille
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VIN DE GARDE

ASSEMBLAGE

L'art de I'assemblage s'inscrit dans la tradition vinicole

provencale. Apres la fermentation alcoolique, les différents
vins sont évalués, sélectionnés, puis assemblés selon leur
qualités aromatiques et gustatives, de fagon a composer
une cuvée équilibrée avec une identité spécifique.
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