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Les dégustations de l’édition 2026 du Concours des Vins de Provence se sont déroulées les 
31 mars et 1er avril à la Maison des Vins Côtes de Provence. Au total, 666 échantillons 
étaient en lice. 128 dégustateurs professionnels, représentant l’ensemble de la filière 
viticole, ainsi que des amateurs issus du jury d’experts du Centre de Recherche et 
d’Expérimentation sur le Vin Rosé ont constitué les différents jurys. Ensemble, ils ont 
distingué 190 vins issus des appellations Côtes de Provence et ses dénominations 
géographiques complémentaires, Coteaux d’Aix-en-Provence et Coteaux Varois en 
Provence. 
 
Voici la répartition des 190 vins primés dont 110 médailles d’or, 71 médailles d’argent et 9 
médailles de bronze : 
 
118 vins pour l’Appellation Côtes de Provence (72 médailles d’or, 41 médailles d’argent, 5 
médailles de bronze) 
39 vins blancs (25 médailles d’or, 13 médailles d’argent, 1 médaille de bronze) 
64 vins rosés (37 médailles d’or, 24 médailles d’argent, 3 médailles de bronze) 
15 vins rouges (10 médailles d’or, 4 médailles d’argent, 1 médaille de bronze) 
 
9 vins Côtes de Provence Cru Sainte-Victoire (2 médailles d’or, 5 médailles d’argent, 2 
médailles de bronze) 
9 vins rosés (2 médailles d’or, 5 médailles d’argent, 2 médailles de bronze) 
 
2 vins Côtes de Provence Sainte-Victoire (1 médaille d’or, 1 médaille d’argent) 
2 vins rouges (1 médaille d’or, 1 médaille d’argent) 
 
1 vin Côtes de Provence Fréjus (1 médaille d’or) 
1 vin rosé médaille d’or 
 
5 vins Côtes de Provence La Londe (3 médailles d’or, 1 médaille d’argent, 1 médaille de 
bronze) 
2 vins blancs médailles d’or 
3 vins rosés (1 médaille d’or, 1 médaille d’argent, 1 médaille de bronze) 
 
3 vins Côtes de Provence Notre-Dame des Anges (2 médailles d’or, 1 médaille d’argent) 
2 vins rosés (1 médaille d’or, 1 médaille d’argent) 
1 vin rouge médaille d’or 
 
1 vin Côtes de Provence Pierrefeu (1 médaille d’or) 
1 vin rosé médaille d’or 
 
24 vins pour l’Appellation Coteaux d’Aix-en-Provence (12 médailles d’or, 11 médailles 
d’argent, 1 médaille de bronze) 
6 vins blancs (3 médailles d’or, 2 médailles d’argent, 1 médaille de bronze) 
17 vins rosés (8 médailles d’or, 9 médailles d’argent) 
1 vin rouge médaille d’or 
 
23 vins pour l’Appellation Coteaux Varois en Provence (13 médailles d’or, 10 médailles 
d’argent) 
6 vins blancs (2 médailles d’or, 4 médailles d’argent) 
14 vins rosés (9 médailles d’or, 5 médailles d’argent) 
3 vins rouges (2 médailles d’or, 1 médaille d’argent) 
 
4 rosés de garde (3 médailles d’or, 1 médaille d’argent) 
1 Côtes de Provence La Londe, 1 Coteaux d’Aix-en-Provence, 2 Coteaux Varois en Provence 
vin rosé de garde : catégorie ouverte aux vins millésimes 2023 et antérieurs 
 
Le palmarès 2026 est en ligne sur le site : https://www.vinsdeprovence.com/le-
concours/presentation-generale-palmares

https://www.vinsdeprovence.com/le-concours/presentation-generale-palmares
https://www.vinsdeprovence.com/le-concours/presentation-generale-palmares
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Le Concours des Vins de Provence est placé sous le contrôle de la Direction Régionale de 
la Concurrence, de la Consommation, et de la Répression des Fraudes et est inscrit sur la 
liste des concours vinicoles nationaux. Organisé par le CIVP, ce concours est réservé aux 
vins rosés, rouges et blancs des appellations Côtes de Provence, Coteaux Varois en 
Provence et Coteaux d’Aix-en-Provence. 
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES BLANCS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 
 
 

BASTIDE DES DEUX LUNES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Tout Près des Étoiles 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : GV2, c27, c5 
Accords mets et vins : Poisson, apéritifs 
Prix de vente grand public TTC : 10,50 € 
467 Chemin des Deux Lunes 
83390 PUGET VILLE 
06.16.31.13.71 
bastidedes2lunes@gmail.com 
 
CHÂTEAU DE BREGANCON - CRU 
CLASSÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : La Réserve 
Cépages : 70% Rolle, 30% Ugni-Blanc 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L25BLRS 
Accords mets et vins : Fruits de mer, mini 
panna cotta au corail d’oursin, risotto aux 
asperges, fromage de chèvre, brioche aux 
fruits confits 
Prix de vente grand public TTC : 21,90 € 
639 Route de Léoube 
83230 BORMES-LES-MIMOSAS 
04.94.64.80.73 
contact@chateaubregancon.fr 
www.chateau-de-bregancon.fr

CHÂTEAU DU ROUËT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Villa Estérelle 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : c201 c209 c213 c16 
Accords mets et vins : Villa Estérelle Blanc 
frais et léger, il accompagne parfaitement 
un petit poisson grillé, des fruits de mer 
ou des bouchées iodées 
Prix de vente grand public TTC : 9,60 € 
Château du Rouët, D47 Route de Bagnols 
en Forêt 
83490 LE MUY 
04.94.99.21.10 
contact@chateau-du-rouet.com 
www.rouet.com 
 
CHÂTEAU DU ROUËT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Belle Poule 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C207 
Accords mets et vins : Belle Poule 
accompagne parfaitement les plats 
estivaux : poissons grillés, fruits de mer, 
carpaccios ou encore cuisine 
méditerranéenne aux accents de 
Provence 
Prix de vente grand public TTC : 13,95 € 
Château du Rouët, D47 Route de Bagnols 
en Forêt 
83490 LE MUY 
04.94.99.21.10 
contact@chateau-du-rouet.com 
www.chateau-du-rouet.com

mailto:bastidedes2lunes@gmail.com
http://www.chateau-de-bregancon.fr/
http://www.rouet.com/
www.chateau-du-rouet.com
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CHÂTEAU HENRI BONNAUD 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Henri 
Bonnaud 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : LCDP253 
Accords mets et vins : Poissons grillés, 
risotto aux asperges, fromage de chèvre 
frais 
Prix de vente grand public TTC : 14 € 
585 Chemin de la Poudrière 
13100 LE THOLONET 
04.42.66.86.28 
contact@chateau-henri-bonnaud.fr 
www.chateau-henri-bonnaud.fr 
 
CHÂTEAU LE BASTIDON 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : L'Absolu 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LAB25 / C33 
Accords mets et vins : Apéritifs, lieu noir 
en papillote à l’orange, rouget en écaille 
de pomme de terre, poulet teriyaki, 
sashimi de thon, carpaccio d’ananas, 
crème à la noix de coco et mangue 
Prix de vente grand public TTC : 14,90 € 
853 Chemin du Pansard, Château Le 
Bastidon 
83250 LA LONDE LES MAURES 
06.47.79.56.09 
chateau.bastidon@gmail.com 
www.chateaulebastidon.com

CHÂTEAU LE BASTIDON 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Séduction 
Cépages : 66% Rolle, 34% Semillon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LSB25 / C42 
Accords mets et vins : Apéritifs, oursins, 
bouillabaisse, bar au four, plateau de 
fruits de mer, tarte à l’abricot, charlotte 
aux fraises 
Prix de vente grand public TTC : 8,90 € 
853 Chemin du Pansard, Château Le 
Bastidon 
83250 LA LONDE LES MAURES 
06.47.79.56.09 
chateau.bastidon@gmail.com 
www.chateaulebastidon.com 
 
CHÂTEAU LÉOUBE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château de Léoube 
Blanc 
Cépages : Rolle, Ugni Blanc, Sémillon 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 120323 
Accords mets et vins : Par exemple en 
apéritif ou sur des poissons, crustacés, 
viandes blanches, légumes verts et 
fromages à pâte molle. Propice à un 
apéritif joyeux, il montre son caractère en 
accompagnant des mets raffinés 
Prix de vente grand public TTC : 24,50 € 
2387 Route de Léoube 
83230 BORME LES MIMOSAS 
04.94.64.80.03 
info@léoube.com 
www.leoube.com

http://www.chateau-henri-bonnaud.fr/
http://www.chateaulebastidon.com/
http://www.chateaulebastidon.com/
http://www.leoube.com/
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CHÂTEAU MARAVENNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Collection Privée 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L 3336 
Accords mets et vins : Poissons et fruits 
de mer, fromage, viande blanche 
Prix de vente grand public TTC : 16,50 € 
Route de Valcros 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.20 
adv@maravenne.com 
jeremie@maravenne.com 
www.maravenne.com 
 
CHÂTEAU ROSAN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Elégance 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C16 
Accords mets et vins : Apéritif, salade 
fraicheur, poisson cru ou grillé, tarte aux 
légumes, plateau de 
fromages 
Prix de vente grand public TTC : 13 € 
4211 RD97 Quartier la Fondaille 
83790 PIGNANS 
06.78.22.49.55 
olivier.chauvet@gmail.com 
www.rosan.fr 
 
CHÂTEAU ROSAN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Évidence 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C4 
Accords mets et vins : Apéritif, antipasti 
de légumes, tartare de poisson, plateau 
de fruits de mer, 
tartes estivales, plateau de fromages 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
4211 RD97 Quartier la Fondaille 
83790 PIGNANS 
06.78.22.49.55 
olivier.chauvet@gmail.com 
www.rosan.fr

CHÂTEAU SAINT-MAUR CRU CLASSÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Saint-M Cru Classé 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : En conversion 
AB | En conversion HVE 
Lot/Cuve : L01626F 
Accords mets et vins : Viande, brochette 
de poulet marinée au citron et huile 
d’olive. Poisson, loup grillé au fenouil, 
couteaux en persillade, ceviche de 
dorade, agrumes et passion. Légumes, 
tian de légumes grillés, tarte courgettes 
et chèvre. Fromage & dessert, chèvre frais  
Prix de vente grand public TTC : 16,90 € 
535 Route de Collobrières 
83310 COGOLIN 
04.94.95.48.48 
chateausaintmaur@zannier.com 
www.chateausaintmaur.com 
 
CHÂTEAU SAINT-MAUR CRU CLASSÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : La Citadelle Cru Classé 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : En conversion 
AB | En conversion HVE 
Lot/Cuve : L01626K 
Accords mets et vins : Viande, brochette 
de poulet marinée au citron et huile 
d’olive. Poisson, loup grillé au fenouil, 
couteaux en persillade, ceviche de 
dorade, agrumes et passion. Légume, 
tian de légumes grillés, tarte courgettes 
et chèvre. Fromage et dessert, chèvre 
frais 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
535 Route de Collobrières 
83310 COGOLIN 
04.94.95.48.48 
chateausaintmaur@zannier.com 
www.chateausaintmaur.com

http://www.maravenne.com/
http://www.rosan.fr/
http://www.rosan.fr/
http://www.chateausaintmaur.com/
http://www.chateausaintmaur.com/


7 
 

DOMAINE DE LA GARNAUDE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Cuvée Trois 7 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L325C 
Accords mets et vins : Cuisine asiatique, 
fricassés de volaille, poissons grillés 
Prix de vente grand public TTC : 10 € 
1423 Route de Repenti 
83590 GONFARON 
06.63.08.32.49 
f.lamoot@garnaude.com 
www.garnaude.com 
 
DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Hydropathe 
Cépages : 100% Rolle 
Lot/Cuve : L.3225 
Accords mets et vins : Idéal avec des 
viandes blanches, poissons, fromages ou 
tout simplement à l'apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 24 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/ 
 
DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Diables & Co 
Cépages : 100% Rolle 
Lot/Cuve : L.7225 
Accords mets et vins : Diables & Co blanc 
se mariera parfaitement avec des 
poissons grillés, des fruits de mer, ou 
encore des plats à base de légumes de 
saison comme une ratatouille. Idéal aussi 
en apéritif pour sa fraîcheur 
Prix de vente grand public TTC : 8 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/

DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : MiP Collection 
Cépages : 100% Rolle 
Lot/Cuve : L.2225 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif ou 
en accompagnement de poissons grillés, 
coquillages & crustacés. À essayer avec 
les fromages à pâte molle ou frais 
Prix de vente grand public TTC : 14,75 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/ 
 
DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : MiP Classic 
Cépages : 100% Rolle 
Lot/Cuve : L.1225 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif ou 
en accompagnement de poissons grillés, 
coquillages & crustacés. À essayer aussi 
avec des fromages à pâte molle ou frais 
Prix de vente grand public TTC : 12,75 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/ 
 
DOMAINE LA GRANDE BAUQUIÈRE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Le B Création 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L261501BB25 
Accords mets et vins : Nage de palourdes 
à la thaï 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
Chemin des Plaines 
13114 PUYLOUBIER 
06.40.49.54.03 
contact@domainelagrandebauquiere.com 
www.domainelagrandebauquiere.com

http://www.garnaude.com/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.domainelagrandebauquiere.com/
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DOMAINE LE LOUP BLEU 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Vol de Nuit 
Cépages : 90% Rolle, 10% Clairette 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L2601161 
Accords mets et vins : Dès l’apéritif ou sur 
de beaux poissons grillés, calamars à la 
planche ou du chèvre frais 
Prix de vente grand public TTC : 14,60 € 
Piconin 
13114 PUYLOUBIER 
07.72.55.91.31 
contact@le-loup-bleu.com 
www.le-loup-bleu.com 
 
DOMAINE TERRE DE MISTRAL 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Anna 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : I13 - B7 
Accords mets et vins : Poisson, fruits de 
mer & chèvre frais 
Prix de vente grand public TTC : 10,80 € 
Route du Regagnas, Chemin du Pavillon 
13790 ROUSSET 
04.42.29.14.84 
mailys.terredemistral@gmail.com 
www.terre-de-mistral.com 
 
DOMAINE DES TOURNELS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Tournels 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C38 
Accords mets et vins : Pissaladière 
niçoise, pintade au romarin, viande 
blanche en sauce, truite au four au thym 
& aux herbes, fromages à pâte dure 
Prix de vente grand public TTC : 19 € 
419 Chemin des Tournels 
83350 RAMATUELLE 
04.94.55.90.70 
commercial@vignobletournels.com 
www.domaine-des-tournels.com

LES MAÎTRES VIGNERONS DE LA 
PRESQU'ÎLE DE SAINT-TROPEZ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Féraud Blanc de Rolle 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C58 
Accords mets et vins : Poissons frais, 
crustacés, salade niçoise, viande blanche, 
fromage 
Prix de vente grand public TTC : 14 € 
270 RD 98, La Foux 
83580 GASSIN 
04.94.56.60.24 
production@mavigne.com 
www.maitresvignerons.com 
 
MDCV 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Ultimate 
Cépages : 95% Rolle, 5% Ugni Blanc 
Lot/Cuve : L11 
Accords mets et vins : Viandes blanches 
et poisson 
Prix de vente grand public TTC : 19,90 € 
Route de la Garde Freinet 
83340 LE CANNET DES MAURES 
04.94.60.43.60 
info@chateauberne.com 
www.mdcvpro.fr 
 
LES CAVES DE L'AMIRAL 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Cuvée Sainte-Anne 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L0482625A 
Accords mets et vins : Cuisine locale 
provençale 
Prix de vente grand public TTC : 11,35 € 
355 Route de Saint-Antonin, Quartier Les 
Prés 
83570 ENTRECASTEAUX 
06.37.68.52.75 
cave@cave-amiral.fr 
www.cave-amiral.fr 
  

http://www.le-loup-bleu.com/
http://www.terre-de-mistral.com/
http://www.domaine-des-tournels.com/
http://www.maitresvignerons.com/
http://www.mdcvpro.fr/
http://www.cave-amiral.fr/
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CÔTES DE PROVENCE 
 
 

LES BLANCS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 
 
 

CHÂTEAU DE BERNE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château de Berne 
Cépages : 50% Rolle, 35% Sémillon, 15% 
Ugni Blanc 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : N03, N05 
Accords mets et vins : Sèche à la plancha 
avec persillade ou un pad thaï aux 
crevettes 
Prix de vente grand public TTC : 19,90 € 
2400 Chemin des Imberts 
83780 FLAYOSC 
04.94.60.43.60 
info@chateauberne.com 
www.chateauberne.com 
 
CHÂTEAU DES DEMOISELLES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château des 
Demoiselles 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : LCHTB344.25 / CPV6 + I4 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif, il 
s'accorde aussi parfaitement avec des 
produits de la mer, des viandes blanches 
en sauce comme une blanquette de veau 
Prix de vente grand public TTC : 15,90 € 
2040 Route de Callas 
83920 LA MOTTE 
04.94.99.50.30 
contact@sainte-roseline.com 
www.chateaudesdemoiselles.com

CHÂTEAU RASQUE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Clos de Madame 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE | En 
conversion AB 
Lot/Cuve : L5224CLB 
Accords mets et vins : Foie gras, 
oursinade, chapon de bresse rôti en 
cocotte avec morilles, carpaccio de Saint-
Jacques 
Prix de vente grand public TTC : 28 € 
2897 Route de Flayosc 
83460 TARADEAU 
04.94.99.52.20 
contact@chateaurasque.com 
www.chateaurasque.com 
 
DOMAINE DES ESCARAVATIERS 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Tegula 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L2514 
Accords mets et vins : Apéritifs, desserts, 
fruits de mer, crustacés 
Prix de vente grand public TTC : 16,50 € 
514 Chemin Dit de Saint-Tropez 
83480 PUGET SUR ARGENS 
04.94.55.51.80 
info@escaravatiers.com 
www.escaravatiers.com

http://www.chateauberne.com/
http://www.chateaudesdemoiselles.com/
http://www.chateaurasque.com/
http://www.escaravatiers.com/
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DOMAINE DES PEIRECEDES / CHÂTEAU 
LA TULIPE NOIRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château la Tulipe Noire 
Cépages : 100% Clairette 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L26T03B25, C26 
Accords mets et vins : Crustacés, 
poissons, bourride, viandes blanches, 
plats exotiques 
Prix de vente grand public TTC : 15,20 € 
1201 Chemin la Mue 
83390 CUERS 
04.94.48.67.15 
compta@peirecedes.com 
www.peirecedes.com 
 
DOMAINE VITÒRI 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Vitòri 
Cépages : 50% Rolle, 50% Semillon 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L260414 
Accords mets et vins : Veau aux morilles 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
2820 RN7 
83910 POURRIERES 
06.35.28.63.64 
quentin@domaine-vitori.com 
www.domaine-vitori.com

GASSIER 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Gassier 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L1109112 
Accords mets et vins : La cuvée Gassier 
s’associera parfaitement avec des 
linguines Alle Vongole, des huîtres 
fraîches, un pokebowl 
saumon/crevettes/avocat/pomelo, ou 
encore un ceviche de daurade. Il se prête 
aussi idéalement à un moment apéritif, 
accompagné de melon et jambon 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
953 A Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.60.09 
marketing@chateau-gassier.fr 
www.gassier-provence.fr 
 
LES VIGNERONS DU MONT SAINTE-
VICTOIRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Terres Rouges 
Cépages : 84% Rolle, 9% Clairette, 7% 
Ugni 
Label environnemental : En conversion 
HVE 
Lot/Cuve : L47/26 
Accords mets et vins : Poissons, dessert, 
fromage 
Prix de vente grand public TTC : 7,10 € 
63 Avenue d'Aix 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.32.21 
accueil@vigneronsmsv.fr 
www.vigneronssaintevictoire.fr 
 

http://www.peirecedes.com/
http://www.domaine-vitori.com/
http://www.gassier-provence.fr/
http://www.vigneronssaintevictoire.fr/
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ROUBINE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Roubine - Cru 
Classé - Inspire 
Cépages : 80% Rolle, 20% Sémillion 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C214 
Accords mets et vins : Homard, Saint-
Jacques à la crème de safran, volaille aux 
morilles 
Prix de vente grand public TTC : 29 € 
4216 Route de Draguignan, Château 
Roubine 
83510 LORGUES 
04.94.85.94.94 
communication@chateauroubine.com 
www.chateauroubine.com/fr/ 
 
CHÂTEAU DEMONPÈRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Cuvée Prestige 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LB26.01.2026 
Accords mets et vins : Idéal pour sublimer 
les mets fins 
Prix de vente grand public TTC : 14 € 
Route des Mayons La Pardiguière 
83340 LE LUC EN PROVENCE 
04.94.60.07.78 
contact@demonpere.fr 
www.chateau.demonpere.fr

TERRES AILÉES DE GONFARON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Côtes de Provence 
Blanc Cuve 10 
Cépages : 80% Rolle, 14% Ugni Blanc, 6% 
Clairette 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : Cuve 10 
Accords mets et vins : Servir sur une 
mouclade en crème safranée, une 
daurade à la provençale, du fromage de 
chèvre 
25 Route de Pignans 
83590 GONFARON 
04.94.78.30.02 
info@vignerons-gonfaron.com 
www.terresailéesdegonfaron.com 
 
TERRES AILÉES DE GONFARON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Côtes de Provence 
Cépages : 48% Rolle, 29% Clairette, 23% 
Ugni Blanc 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26034/1, L26034/2 et cuve 51B 
Accords mets et vins : Servir sur une 
mouclade en crème safranée, une 
daurade à la provençale, du fromage de 
chèvre 
Prix de vente grand public TTC : 7,50 € 
25 Route de Pignans 
83590 GONFARON 
04.94.78.30.02 
info@vignerons-gonfaron.com 
www.terresailéesdegonfaron.com

http://www.chateauroubine.com/fr/
http://www.chateau.demonpere.fr/
http://www.terresailéesdegonfaron.com/
http://www.terresailéesdegonfaron.com/
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VIGNOBLES DE RAMATUELLE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Amour à la Plage 
Cépages : 80% Rolle, 20% Ugni blanc 
Lot/Cuve : L604201 
Accords mets et vins : Poissons, viandes 
blanches 
Prix de vente grand public TTC : 12,50 € 
597 Route de Collebasse 
83350 RAMATUELLE 
06.73.68.44.50 
cavistes@vignoblesderamatuelle.com 
www.vignoblesderamatuelle.com 
 

http://www.vignoblesderamatuelle.com/
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES BLANCS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés de Bronze 
 
 
 
 

VIGNOBLES SYLVAIN MASSA 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Massalia 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L090226 
Accords mets et vins : Dos de loup sauce 
vierge, poisson à la tahitienne, tartare de 
thon rouge 
Prix de vente grand public TTC : 17,50 € 
32080 Route de Sainte Maxime, Domaine 
Les Preyres D125 
83490 LE MUY 
04.12.05.02.40 
contact@vignoblesmassa.com 
www.vignoblesmassa.com
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 
 
 

BARTON & GUESTIER 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Barton & Guestier 
Côtes de Provence Tourmaline 
Cépages : 37% Grenache, 25% Syrah, 22% 
Cinsault, 7% Rolle, 6% Carignan, 3% 
Mourvèdre 
Label environnemental : TERRA VITIS 
Lot/Cuve : L6065V101 
Accords mets et vins : Apéritif, salades, 
grillades et plats méditerranéens 
Prix de vente grand public TTC : 16 € 
87 Rue du Dehez Château Magnol 
33290 BLANQUEFORT 
05.56.95.48.00 
marine.mezzavilla@barton-guestier.com 
www.barton-guestier.com 
 
CAVE LES VIGNERONS DU LUC 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Peirons 
Cépages : 82% Grenache, 7% Cinsault, 6% 
Syrah, 5% Carignan 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C119 
Accords mets et vins : Ce vin sera idéal 
pour accompagner vos paupiettes de 
veau, vos suprêmes de poulet, vos thons 
à l’armoricaine ou vos taboulés. Idéal 
aussi pour un apéritif entre ami(e)s 
Prix de vente grand public TTC : 7,35 € 
Rue de L'Ormeau 
83340 LE LUC EN PROVENCE 
04.94.60.70.25 
contact@lesvigneronsduluc.com 
www.lesvigneronsduluc.com

CAVE LES VIGNERONS DU LUC 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Baleti Lussi 
Cépages : 58% Grenache, 28% Cinsault, 
10% Syrah, 4% Carignan 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : F4 
Accords mets et vins : Ce vin sera idéal 
pour accompagner vos viandes laquées, 
vos côtes de bœuf grillées, vos desserts 
tels que les tartes Tatins et les crumbles. 
Idéal aussi pour un apéritif entre ami(e)s 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
Rue de L'Ormeau 
83340 LE LUC EN PROVENCE 
04.94.60.70.25 
contact@lesvigneronsduluc.com 
www.lesvigneronsduluc.com 
 
CELLIER DE LA CRAU 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Bon Pin 
Cépages : 90% Grenache, 10% Carignan 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : CUVE F 
Accords mets et vins : Apéritifs, grillades 
Prix de vente grand public TTC : 10 € 
85 Avenue de Toulon 
83260 LA CRAU 
06.14.37.29.01 
direction@cellierdelacrau.fr 
www.cellierdelacrau.fr

http://www.barton-guestier.com/
http://www.lesvigneronsduluc.com/
http://www.lesvigneronsduluc.com/
http://www.cellierdelacrau.fr/
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CELLIER DE LA CRAU 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Jaune 
Cépages : 85% Grenache, 15% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : CUVE 104 
Accords mets et vins : Apéritifs, grillades 
Prix de vente grand public TTC : 9 € 
85 Avenue de Toulon 
83260 LA CRAU 
06.14.37.29.01 
direction@cellierdelacrau.fr 
www.cellierdelacrau.fr 
 
CELLIER DES ARCHERS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Trepotin 
Cépages : 50% Grenache, 45% Cinsault, 
5% Mourvèdre 
Lot/Cuve : L26021 
Accords mets et vins : Poisson, viande 
blanche, apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 15 € 
Qt la Haute Cognasse RDN7, Rond Point 
du Pont d'Argens 
83460 LES ARCS SUR ARGENS 
04.94.73.30.29 
contact@cellierdesrchers.fr 
www.cellierdesarchers.fr 
 
CHÂTEAU DE BEAUMEL 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Grain d'été 
Cépages : 50% Grenache, 30% Syrah, 20% 
Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L26028c18 
Accords mets et vins : Apéritifs, poissons 
grillés 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
1400 Chemin de Beaumet 
83590 GONFARON 
04.98.05.21.00 
info@chateaudebeaumel.fr 
www.chateaudebeaumel.fr

CHÂTEAU DE BERNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Pur 
Cépages : 90% Grenache, 10% Carignan 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : R43 
Accords mets et vins : Accompagnement 
parfait avec un tartare de dorade aux 
agrumes et huile d'olive ou un ceviche 
péruvien au poisson blanc et lait de coco 
Prix de vente grand public TTC : 24,90 € 
2400 Chemin des Imberts 
83780 FLAYOSC 
04.94.60.43.60 
info@chateauberne.com 
www.chateauberne.com 
 
CHÂTEAU FARAMBERT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Séduction 
Cépages : 70% Grenache, 15% Cinsault, 5% 
Rolle, 10% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L.SS.25 
Accords mets et vins : Apéritif, viandes et 
poissons grillés, fromage à pâte molle, 
sorbet aux fruits 
Prix de vente grand public TTC : 11,50 € 
Route de la Base 
83390 PIERREFEU DU VAR 
04.94.48.23.03 
chateaufarambert@gmail.com 
www.farambert.com 
 
CHÂTEAU LA BERNARDE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Cuvée Poussier 
Cépages : 45% Mourvèdre, 19% Tibouren, 
18% Cinsault, 18% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L 164/25 
Prix de vente grand public TTC : 35 € 
Domaine de la Bernarde, Route Nationale 
7 
83340 LE LUC 
04.94.69.36.93 
adv3@maison-austruy.com 
www.la-bernarde.com

http://www.cellierdelacrau.fr/
http://www.cellierdesarchers.fr/
http://www.chateaudebeaumel.fr/
http://www.chateauberne.com/
http://www.farambert.com/
http://www.la-bernarde.com/
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CHÂTEAU LA VALETANNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Vieilles Vignes 
Cépages : 45% Grenache, 50% Cinsault, 
5% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L04S02826A 
Accords mets et vins : Apéritif, grillades, 
salades fraiches, barbecue, fruits de mer 
(moules, crevettes, lagoustes, 
langoustines) 
Prix de vente grand public TTC : 14,80 € 
641 Route de Valcros 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04 94 28 91 78 
adv@chateau-la-valetanne.com 
www.chateau-la-valetanne.com 
 
CHÂTEAU MAÏME 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Excellence 
Cépages : 15% Syrah, 40% Grenache, 15% 
Cinsault, 15% Tibouren, 15% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L22501 
Accords mets et vins : Ce vin offre des 
saveurs inouïes dont raffole 
la cuisine provençale. Il saura 
parfaitement vous accompagner de 
l’apéritif et de plat en plat tout au long 
d’un repas 
Prix de vente grand public TTC : 18,80 € 
RDN 7 
83460 LES ARCS SUR ARGENS 
04.94.47.41.66 
maime.terre@chateau-maime.com 
www.chateau-maime.com

CHÂTEAU MARAVENNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Collection Privée 
Cépages : 90% Grenache, 10% Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L 2344 
Accords mets et vins : Apéritif, poissons, 
viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 15,20 € 
Route de Valcros 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.20 
adv@maravenne.com 
jeremie@maravenne.com 
www.maravenne.com 
 
CHÂTEAU RASQUE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Cuvée Spéciale 
Alexandra 
Cépages : 50% Cinsault, 50% Grenache 
Label environnemental : HVE |  
En conversion AB 
Lot/Cuve : L34325A 
Accords mets et vins : Cuisine provençale, 
cuisine du soleil, cuisine italienne, cuisine 
exotique 
Prix de vente grand public TTC : 19,50 € 
2897 Route de Flayosc 
83460 TARADEAU 
04.94.99.52.20 
contact@chateaurasque.com 
www.chateaurasque.com

http://www.chateau-la-valetanne.com/
http://www.chateau-maime.com/
http://www.maravenne.com/
http://www.chateaurasque.com/
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CHÂTEAU ROSAN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Évidence 
Cépages : 50% Grenache, 30% Cinsault, 
20% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C13 C25 C27 C28 
Accords mets et vins : Charcuterie fine, 
apéritif salé, pizza, salade de tomates, 
viandes, poissons grillés à la plancha ou 
au barbecue 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
4211 RD97 Quartier la Fondaille 
83790 PIGNANS 
06.78.22.49.55 
olivier.chauvet@gmail.com 
www.rosan.fr 
 
CHÂTEAU SAINTE CROIX 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Prestige 
Cépages : 50% Grenache, 30% Syrah, 15% 
Cinsault, 5% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 23/24/50 
Accords mets et vins : À savourer à 
l’apéritif, avec une cuisine provençale ou 
des viandes grillées 
Prix de vente grand public TTC : 9,30 € 
Route du Thoronet, Hameau de Sainte 
Croix 
83570 CARCES 
04.94.80.79.13 
saintecroix83570@gmail.com 
www.chateau-sainte-croix.com

CHÂTEAU SAINT-ESPRIT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Céleste 
Cépages : 50% Grenache, 40% Cinsault, 
10% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L040226B 
Accords mets et vins : Tapenade et 
anchoïade, cuisine méditerranéenne ainsi 
qu’aux saveurs asiatiques et orientales 
Prix de vente grand public TTC : 10,50 € 
449 Route des Nouradons 
83300 DRAGUIGNAN 
07.68.70.55.04 
contact@saintesprit-provence.com 
www.saintesprit-provence.com 
 
CHÂTEAU SAINT-ESPRIT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Nébra 
Cépages : 40% Cinsault, 40% Mourvèdre, 
20% Grenache 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L040226 
Accords mets et vins : Tajine, 
bouillabaisse, paëlla, carpaccio de 
saumon ou de thon 
Prix de vente grand public TTC : 13,90 € 
449 Route des Nouradons 
83300 DRAGUIGNAN 
07.68.70.55.04 
contact@saintesprit-provence.com 
www.saintesprit-provence.com

http://www.rosan.fr/
http://www.chateau-sainte-croix.com/
http://www.saintesprit-provence.com/
http://www.saintesprit-provence.com/
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DOMAINE DE L'ALLAMANDE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Triangle d'Or 
Cépages : 67% Grenache, 15% Syrah, 10% 
Mourvèdre, 8% Vermentino 
Lot/Cuve : C14 L120125 402 027 
Accords mets et vins : Ce vin rosé de 
gastronomie s’appréciera sur des mets de 
grande finesse comme la canette au miel 
et au romarin, les röstis de pommes de 
terre à la truite fumée ou le saumon 
gravlax à l’aneth 
Prix de vente grand public TTC : 12,90 € 
710 Chemin des Mourvedres 
83390 CUERS 
06.21.36.82.29 
contact@allamande.net 
www.domaine-de-l-allamande.fr 
 
DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Diables & Co 
Cépages : 50% Grenache, 50% Syrah 
Lot/Cuve : L.7125 
Accords mets et vins : Diables & Co se 
mariera bien avec des salades, des 
grillades et en général avec la cuisine 
provençale 
Prix de vente grand public TTC : 8 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/

DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : MiP Collection 
Cépages : 60% Syrah, 30% Grenache, 10% 
Rolle 
Lot/Cuve : L.2125 
Accords mets et vins : Ce vin se marie à 
merveille avec les tartares de poisson et 
de manière générale avec la cuisine 
méditerranéenne. À essayer avec des 
galettes de sarrasin aux fruits de mer 
épicés 
Prix de vente grand public TTC : 14,75 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/ 
 
DOMAINE DES FÉRAUD 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Arômes des Maures 
Cépages : 36% Syrah, 36% Cabernet 
Sauvignon, 13% Grenache, 13% Rolle, 2% 
Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L1RSAM25 
Accords mets et vins : Scampi au citron 
vert, piment et coriandre 
Prix de vente grand public TTC : 20 € 
3590 Route de Saint-Tropez, RD 48 
83550 VIDAUBAN 
04.94.73.03.12 
info@domainedesferaud.com 
www.domainedesferaud.com/fr/

http://www.domaine-de-l-allamande.fr/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.domainedesferaud.com/fr/
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DOMAINE DES PEIRECEDES / CHÂTEAU 
LA TULIPE NOIRE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Petit Bisou 
Cépages : 45% Grenache,  35% Cinsault, 
20% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C5 L25PB11S25 L25A51S25 
Accords mets et vins : Tout type de met, 
apéritif, très facile à accommoder 
Prix de vente grand public TTC : 10,70 € 
1201 Chemin la Mue 
83390 CUERS 
04.94.48.67.15 
compta@peirecedes.com 
www.peirecedes.com 
 
DOMAINE DES PEIRECEDES / CHÂTEAU 
LA TULIPE NOIRE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château la Tulipe Noire 
Cépages : Tibouren, Grenache 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L25T51S25, L26T08S25 
C31 
Accords mets et vins : Poissons, 
crustacés, viandes blanches, plats 
exotiques et méditerranéens, desserts 
fruits à chair jaune 
Prix de vente grand public TTC : 15,20 € 
1201 Chemin la Mue 
83390 CUERS 
04.94.48.67.15 
compta@peirecedes.com 
www.peirecedes.com

DOMAINE LA NAVICELLE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : La Navicelle 
Cépages : 50% Grenache, 30% Tibouren, 
20% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L625351 
Accords mets et vins : De l’apéritif avec 
un beau plateau de charcuterie et 
fromages, jusqu’à table sur des salades 
estivales, des plats asiatiques ou des 
grillades de viandes ou poissons 
Prix de vente grand public TTC : 15,50 € 
1617 Chemin de la Cibonne 
83220 LE PRADET 
04.94.21.79.99 
contact@domainedelanavicelle.com 
www.domainelanavicelle.com 
 
DOMAINE LES TROIS TERRES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Équilibre 
Cépages : Grenache, Cinsault, Rolle 
Lot/Cuve : LSE250326 
Accords mets et vins : Pieds paquets 
Prix de vente grand public TTC : 12,50 € 
RD79 Route de Brignoles 
83340 CABASSE 
04.94.80.38.46 
domainetroisterres@orange.fr 
www.domainetroisterres.com 
 
DOMAINE SIOUVETTE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Le Clos 
Cépages : Grenache 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L0426 
Accords mets et vins : Apéritif, cuisine du 
monde, fruits de mer, viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 20 € 
990 RD98 
83310 LA MOLE 
06.12.52.79.07 
contact@siouvette.com 
www.siouvette.com

http://www.peirecedes.com/
http://www.peirecedes.com/
http://www.domainelanavicelle.com/
http://www.domainetroisterres.com/
http://www.siouvette.com/
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DOMAINE DES TOURNELS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Tournels 
Cépages : 52% Grenache, 33% Tibouren, 
6% Cinsault, 6% Carignan, 1% Rolle, 1% 
Syrah, 1% Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C34 
Prix de vente grand public TTC : 19 € 
419 Chemin des Tournels 
83350 RAMATUELLE 
04.94.55.90.70 
commercial@vignobletournels.com 
www.domaine-des-tournels.com 
 
LES CHAIS DU SUD 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Villa Moncigale Cicada 
L'Éveil 
Cépages : 64% Cinsault, 17% Ugni, 14% 
Mourvèdre, 2% Syrah, 1% Rolle, 1% 
Carignan, 1% Grenache 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 025816 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif ou 
sur un plateau d’huîtres, un filet de loup 
grillé ou une tarte à la rhubarbe 
Prix de vente grand public TTC : 10,45 € 
6 Quai de la Paix 
30300 BEAUCAIRE 
04.66.59.75.04 
blanc.r@moncigale.fr 
www.moncigale.fr 
 
LES GRANDS CHAIS DE FRANCE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Fleurs de Prairie 
Cépages : 60% Grenache, 15% Cinsault, 
10% Syrah, 10% Rolle, 5% divers 
Lot/Cuve : VRA05190 
Accords mets et vins : Viande blanche, 
apéritif, sushi, grillades, poisson 
Prix de vente grand public TTC : 8,09 € 
1925 Route de Coudannes 
33720 LANDIRAS 
04.67.39.29.47 
carole.martin@lgcf.fr 
www.groupegcf.fr

LES VIGNERONS DE LA CAVE DE 
PIERREFEU 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Les Coteaux 
Cépages : 46% Grenache, 46% Cinsault, 
8% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LOT 171225/3 
Accords mets et vins : Idéal avec une 
cuisine provençale, des grillades, au 
barbecue ou pour accompagner vos 
apéritifs 
Prix de vente grand public TTC : 6,20 € 
RD 12 Avenue Léon Blum 
83390 PIERREFEU DU VAR 
04.94.28.20.09 
secretariat@vignerons-pierrefeu.fr 
www.vignerons-pierrefeu.com 
 
LES VIGNERONS DE SAINT ROMAIN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : L’Horloge 
Cépages : 31% Grenache, 25% Syrah, 15% 
Mourvèdre, 15% Cinsault, 12% Cabernet 
Sauvignon 
Lot/Cuve : L26044A 
Accords mets et vins : Servir avec un 
risotto de butternut, magret de canard à 
l’orange, ou encore en dessert avec une 
pêche rôtie au safran 
Prix de vente grand public TTC : 7,40 € 
2738 Route de Bagnols, Quartier la 
Maurette 
83920 LA MOTTE 
04.94.70.25.68 
contact@cavesaintromain.fr 
www.lesvigneronsdesaintromain.fr

http://www.domaine-des-tournels.com/
http://www.moncigale.fr/
http://www.groupegcf.fr/
http://www.vignerons-pierrefeu.com/
http://www.lesvigneronsdesaintromain.fr/
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LES VINS BRÉBAN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine de Paris 
Cépages : 40% Grenache, 30% Syrah, 20% 
Cinsault, 10% Carignan 
Lot/Cuve : L26049 
Accords mets et vins : Viandes blanches, 
petits poissons grillés 
Avenue de la Burlière 
83170 BRIGNOLES 
04.94.69.25.46 
export@vinsbreban.com 
www.vins-breban.com/fr/ 
 
ROSELINE DIFFUSION 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Harmonie 
Cépages : 40% Grenache, 35% Cinsault, 
15% Syrah, 10% Tibouren 
Lot/Cuve : lots : LPR020.26 / LPR041.26 / 
LPR042.26 Cuves : B7.1 + B12.1 + b15 + b16 + 
b18 + b19 + p1 + r11 
Accords mets et vins : Accompagné 
d'une salade de poulpe, de gambas à la 
provençale ou encore d'un tajine 
d’agneau, ce rosé exprimera tous ses 
arômes 
Prix de vente grand public TTC : 9,90 € 
Château Sainte Roseline 
83460 LES ARCS SUR ARGENS 
04.94.99.50.30 
contact@sainte-roseline.com 
www.sainte-roseline.com 
 
TERRA PROVINCIA 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Coste Brulade 
Cépages : 35% Cinsault, 20% Grenache, 
15% Carignan, 15% Mourvèdre, 5% Syrah, 
5% Tibouren, 3% Rolle, 2% Ugni blanc 
Lot/Cuve : C22 
Accords mets et vins : Cuisine 
méditerranéenne, cuisine exotique, 
apéritifs, fromages 
Prix de vente grand public TTC : 5,70 € 
Terra Provincia 505 Bld Gambetta 
83390 CUERS 
04.94.28.60.60 
chai@terraprovincia.com

TERRA PROVINCIA 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Saint Roch 
Cépages : 39% Grenache, 35% Cinsault, 
8% Syrah, 7% Mourvèdre, 6% Carignan, 3% 
Rolle, 2% Ugni 
Lot/Cuve : C16+20+67 
Accords mets et vins : Cuisine 
méditerranéenne, cuisine exotique 
Prix de vente grand public TTC : 7,10 € 
Terra Provincia 505 Bld Gambetta 
83390 CUERS 
04.94.28.60.60 
chai@terraprovincia.com 
 
TERRES AILÉES DE GONFARON 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Côtes de Provence 
Cépages : 34% Grenache, 25% Cinsault, 
14% Syrah, 10% Rolle, 9% Ugni Blanc, 6% 
Carignan, 2% Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26035/2, L26034/4, L26035/1, 
L26040/2, L26055/2 et cuve 15 et CF 11 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif, 
superbe avec des gambas sauce aigre-
douce 
Prix de vente grand public TTC : 7,50 € 
25 Route de Pignans 
83590 GONFARON 
04.94.78.30.02 
info@vignerons-gonfaron.com 
www.terresailéesdegonfaron.com 

http://www.vins-breban.com/fr/
http://www.sainte-roseline.com/
http://www.terresailéesdegonfaron.com/
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CÔTES DE PROVENCE 
 
 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 
 
 

BASTIDE DES DEUX LUNES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Tout Près des Étoiles 
Cépages : 70% Grenache, 20 % Cinsault, 
10% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : c20 c7 c10 c14 
Accords mets et vins : Cuisine du monde 
epicée, cuisine provençale, apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 10,50 € 
467 Chemin des Deux Lunes 
83390 PUGET VILLE 
06.16.31.13.71 
bastidedes2lunes@gmail.com 
 
CAVE DES VIGNERONS LONDAIS 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Pansard 
Cépages : Grenache, Cinsault 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : cuve E1 
Accords mets et vins : Pour ce rosé 
nerveux et minéral, commencez par une 
entrée de carpaccio de bar au citron vert. 
Enchaînez sur un pavé de cabillaud rôti à 
l'huile d'olive, dont la chair blanche 
répondra à la finesse du vin. Côté viande, 
tournez-vous vers un carpaccio de bœuf 
Prix de vente grand public TTC : 8,80 € 
363 Avenue Albert Roux 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.23 
direction@vignerons-londais.com 
www.vignerons-londais.com

CAVE LES VIGNERONS DU LUC 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Domaine Saint Martin 
Cépages : 42% Grenache, 39% Cinsault, 
15% Carignan, 4% Clairette 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C106 
Accords mets et vins : Ce vin sera idéal 
pour accompagner vos blanquettes de 
veau, vos lapins au romarin ou vos soupes 
de poisson. Idéal aussi pour un apéritif 
entre ami(e)s 
Prix de vente grand public TTC : 6,70 € 
Rue de L'Ormeau 
83340 LE LUC EN PROVENCE 
04.94.60.70.25 
contact@lesvigneronsduluc.com 
www.lesvigneronsduluc.com 
 
CELLIER LOU BASSAQUET  
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Originale 
Cépages : 57% Grenache,  20% Cinsaut, 
15% Syrah,  5% Caladoc, 3% Carignan 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L020226  / B29 
Accords mets et vins : Grillades, pizzas et 
apéritifs 
Prix de vente grand public TTC : 8,40 € 
Chemin du Loup, BP22 
13530 TRETS 
04.42.29.20.20 
contact@loubassaquet.com 
www.cellierloubassaquet.fr

http://www.lesvigneronsduluc.com/
http://www.cellierloubassaquet.fr/
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CELLIER LOU BASSAQUET  
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Rascailles 
Cépages : 67% Grenache, 14% Syrah, 8% 
Cinsaut, 7% Carignan, 4% autres 
Lot/Cuve : L120126 / C29 
Accords mets et vins : Accord parfait avec 
la cuisine provençale : aïoli, anchoïade, 
filet de rouget. Cuisine thaï et sushis 
japonais 
Prix de vente grand public TTC : 7,30 € 
Chemin du Loup, BP22 
13530 TRETS 
04.42.29.20.20 
contact@loubassaquet.com 
www.cellierloubassaquet.fr 
 
CHÂTEAU DE BERNE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Grande Cuvée 
Cépages : 70% Grenache noir, 20% Syrah, 
5% Cinsault, 5% Carignan 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : Lot barriques : 1 à 38 
Accords mets et vins : Lotte rôtie au 
safran et légumes confits ou des 
côtelettes d'agneau grillées aux herbes 
Prix de vente grand public TTC : 24,90 € 
2400 Chemin des Imberts 
83780 FLAYOSC 
04.94.60.43.60 
info@chateauberne.com 
www.chateauberne.com

CHÂTEAU LE BASTIDON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : L'Absolu 
Cépages : 43% Grenache, 37% Cinsault, 
20% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LAS25 / C34 
Accords mets et vins : Apéritifs, poisson à 
chair fine et grasse, cuisine asiatique, filet 
mignon de porc, cuisine provençale, 
salade de fruits 
Prix de vente grand public TTC : 10,90 € 
853 Chemin du Pansard, Château Le 
Bastidon 
83250 LA LONDE LES MAURES 
06.47.79.56.09 
chateau.bastidon@gmail.com 
www.chateaulebastidon.com 
 
CHÂTEAU VAUDOIS 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Vaudois 
Cépages : Grenache, Syrah, Cinsault 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C6 
Accords mets et vins : Daurade grillée 
Prix de vente grand public TTC : 18 € 
Route Château Vaudois, Château Vaudois 
83520 ROQUEBRUNE-SUR-ARGENS 
04.94.81.49.41 
contact@chateauvaudois.com 
www.chateau-vaudois.com 
 
DOMAINE CLOS GAUTIER 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : CG 
Cépages : 55% Grenache, 45% Cinsault 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : C15 
Accords mets et vins : Apéritif, entrées 
froides, viandes blanches, volailles, 
poissons, fromages 
Prix de vente grand public TTC : 9,70 € 
800 Chemin des Bastides 
83570 CARCES 
04.94.80.05.05 
contact@closgautier.com 
www.closgautier.fr

http://www.cellierloubassaquet.fr/
http://www.chateauberne.com/
http://www.chateaulebastidon.com/
http://www.chateau-vaudois.com/
http://www.closgautier.fr/
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DOMAINE DE LA PORTANIÈRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Kss Kss 
Cépages : 59% Grenache, 25% Cinsault, 
16% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L26001 
Accords mets et vins : Plats 
méditerranéens, cuisine simple à 
partager 
Prix de vente grand public TTC : 10 € 
790 Route des Maures 
83610 COLLOBRIÈRES 
07.60.13.75.26 
scea@domainedelaportaniere.com 
www.domainedelaportaniere.com 
 
DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : MiP Classic 
Cépages : 60% Cinsault, 20% Syrah, 20% 
Grenache 
Lot/Cuve : L.1125 
Accords mets et vins : Idéal pour les 
apéritifs estivaux ou les repas légers. À 
essayer avec la cuisine méditerranéenne : 
des tatins de tomates cerises, un tian, 
une pissaladière, des poivrons grillés 
marinés, ou encore un poisson grillé de 
Méditerranée, par exemple avec des filets 
de rouget et des tomates cerises 
compotées, un ceviche de loup ou des 
filets de bar avec une purée de betterave 
amère 
Prix de vente grand public TTC : 12,75 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/

DOMAINE DES PEIRECEDES / CHÂTEAU 
LA TULIPE NOIRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Regue des Botes 
Cépages : 90% Grenache, 10% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L25R51525, C43 
Accords mets et vins : Surprenantes 
combinaisons gastronomiques, 
bouillabaisse, saveurs exotiques, plats 
épicés, fromage 
Prix de vente grand public TTC : 12,90 € 
1201 Chemin la Mue 
83390 CUERS 
04.94.48.67.15 
compta@peirecedes.com 
www.peirecedes.com 
 
DOMAINE DES PEIRECEDES / CHÂTEAU 
LA TULIPE NOIRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Le Fil d'Ariane 
Cépages : 35% Grenache, 35% Cinsault, 
30% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C44,C53,C52,C7 L25A51S25 
Accords mets et vins : Apéritif, sublime 
toute spécialité culinaire à base de viande 
blanche, de poisson et de crustacés 
Prix de vente grand public TTC : 10,40 € 
1201 Chemin la Mue 
83390 CUERS 
04.94.48.67.15 
compta@peirecedes.com 
www.peirecedes.com 
 
DOMAINE LES TROIS TERRES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : 3T 
Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah 
Lot/Cuve : GV100 
Accords mets et vins : Parillada de la mer 
Prix de vente grand public TTC : 8,50 € 
RD79 Route de Brignoles 
83340 CABASSE 
04.94.80.38.46 
domainetroisterres@orange.fr 
www.domainetroisterres.com

http://www.domainedelaportaniere.com/
http://www.mip-provence.com/fr/
http://www.peirecedes.com/
http://www.peirecedes.com/
http://www.domainetroisterres.com/
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DOMAINE LES TROIS TERRES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Famille 
Cépages : Grenache, Syrah, Rolle 
Lot/Cuve : LSF250126 
Accords mets et vins : Petits rougets de 
Méditerranée 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
RD79 Route de Brignoles 
83340 CABASSE 
04.94.80.38.46 
domainetroisterres@orange.fr 
www.domainetroisterres.com 
 
GASSIER 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Gassier 
Cépages : 35% Grenache, 30% Cinsault, 
20% Syrah, 5% Mourvèdre, 10% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L1109110 
Accords mets et vins : La cuvée Gassier 
s’accordera parfaitement avec un 
pokebowl saumon/mangue, des 
brochettes de crevettes grillées et des 
légumes provençaux à la plancha, ou 
bien sera idéale pour l'apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
953 A Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.60.09 
marketing@chateau-gassier.fr 
www.gassier-provence.fr

GASSIER 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Écume de Provence 
Cépages : 42% Grenache, 23% Cinsault, 
20% Syrah, 6% Rolle, 5% Mourvèdre, 2% 
Semillon, 2% Cabernet Sauvignon 
Lot/Cuve : L10000824 
Accords mets et vins : Idéal avec une 
planche apéritive, des wraps ou un tataki 
de thon 
Prix de vente grand public TTC : 8,50 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.60.09 
marketing@chateau-gassier.fr 
www.gassier-provence.fr 
 
LES VIGNERONS DU BAOU 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Baou 
Cépages : 50% Grenache, 50% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26/013.1 
Accords mets et vins : Une belle fraîcheur 
aromatique à apprécier dans l’année, 
pour accompagner vos salades et vos 
grillades 
Prix de vente grand public TTC : 8,30 € 
45 Rue Raoul Blanc 
83470 POURCIEUX 
04.94.78.03.06 
vignerons-du-baou@wanadoo.fr 
www.vigneronsdubaou.com 
 
LES VINS BRÉBAN 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Mimi 
Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah 
Lot/Cuve : L26044 
Accords mets et vins : Salades, poissons 
grillés 
Avenue de la Burlière 
83170 BRIGNOLES 
04.94.69.25.46 
export@vinsbreban.com 
www.vins-breban.com/fr/

http://www.domainetroisterres.com/
http://www.gassier-provence.fr/
http://www.gassier-provence.fr/
http://www.vigneronsdubaou.com/
http://www.vins-breban.com/fr/
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MAISON MIRABEAU 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Pure 
Cépages : 67% Grenache, 14% Syrah, 14% 
Cinsault, 5% : Mourvèdre, Carignan, 
Clairette, Rolle, Caladoc, Ugni Blanc 
Lot/Cuve : L25350 
Accords mets et vins : Un rosé d’une 
grande polyvalence, véritable partenaire 
de choix pour une large variété de plats. 
Quelques accords parfaits : servez‑le avec 
des courgettes rôties accompagnées 
d’une sauce au basilic et au fromage frais, 
ou avec de la lotte grillée nappée d’un 
beurre au pamplemousse. Il s’accorde 
tout aussi bien avec un poulet à la 
piccata, ou avec un délicat sabayon aux 
agrumes pour le dessert 
Prix de vente grand public TTC : 17 € 
5 Cours Gambetta 
83570 COTIGNAC 
04.94.37.40.02 
anthony@maisonmirabeau.com 
www.maisonmirabeau.com 
 
MAISON MIRABEAU 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Classic 
Cépages : 63% Grenache, 20,6% Cinsault,  
4,8% Mourvèdre, 4,4% Carignan,  
7,2% : Syrah, Clairette, Rolle, Ugni Blanc 
Lot/Cuve : L26016 
Accords mets et vins : La cuvée Classic 
est un compagnon idéal pour les plats 
plus aromatiques et épicés, et bien sûr 
parfaite avec toutes les grillades et les 
fruits de mer. Essayez‑la avec un tartare 
de thon frais, des sardines grillées servies 
avec un aïoli, ou encore une pissaladière à 
l’oignon doucement rôtie. En dessert, 
une tartelette aux fraises offrira un accord 
délicieux 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
5 Cours Gambetta 
83570 COTIGNAC 
04.94.37.40.02 
anthony@maisonmirabeau.com 
www.maisonmirabeau.com

PEYRASSOL 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Les Commandeurs 
Cépages : 50% Grenache, 35% Cinsault, 
15% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : E3, E4, E5, D1, D2, D3, A6, B6 
Accords mets et vins : Idéal en 
accompagnement d’un tartare de veau 
aux herbes, d’un poisson grillé réhaussé 
de citron vert et de baies roses ou de 
légumes rôtis accompagnés de yaourt 
grec et d’épices douces 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
Domaine de Peyrassol 
83340 FLASSANS-SUR-ISSOLE 
04.94.69.36.93 
adv3@maison-austruy.com 
www.peyrassol.com 
 
ROUBINE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Roubine - Cru 
Classé - Lion et Dragon 
Cépages : 40% Grenache, 20% Syrah, 20% 
Cinsault, 10% Tibouren, 10% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : LR25349. 1W 
Accords mets et vins : Langouste rôtie, 
homard grillé, quasi de veau aux girolles 
Prix de vente grand public TTC : 19,50 € 
4216 Route de Draguignan, Château 
Roubine 
83510 LORGUES 
04.94.85.94.94 
communication@chateauroubine.com 
www.chateauroubine.com/fr/

http://www.maisonmirabeau.com/
http://www.maisonmirabeau.com/
http://www.peyrassol.com/
http://www.chateauroubine.com/fr/
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SAINT-MAUR 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Sélection Saint-Maur 
Cépages : 33% Cinsault, 28% Grenache, 
17% Mourvèdre, 13% Syrah, 5% Carignan, 
4% autre 
Lot/Cuve : LS2026 
Accords mets et vins : Viande, brochette 
de bœuf, côte de porc marinée. Poisson, 
saumon vapeur. Légume, tian de 
légumes. Dessert, soupe de fraises 
Prix de vente grand public TTC : 11,50 € 
535 Route de Collobrières 
83310 COGOLIN 
04.94.95.48.48 
chateausaintmaur@zannier.com 
www.chateausaintmaur.com

 

http://www.chateausaintmaur.com/
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés de Bronze 
 
 
 
 

CAVE LES VIGNERONS DU LUC 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Terres des Anges 
Cépages : 46% Grenache, 33%Cinsault, 3% 
Carignan, 3% Syrah, 12% Rolle, 3% 
Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : I3 + I4 + I12 + C131 
Accords mets et vins : Ce vin sera idéal 
pour accompagner vos travers de porc 
grillés, vos poissons en sauce ou vos 
salades composées du moment. Idéal 
aussi pour un apéritif entre ami(e)s 
Prix de vente grand public TTC : 6,10 € 
Rue de l'Ormeau 
83340 LE LUC EN PROVENCE 
04.94.60.70.25 
contact@lesvigneronsduluc.com 
www.lesvigneronsduluc.com 
 
LES MAÎTRES VIGNERONS DE VIDAUBAN 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Domaine de Cristol 
Cépages : 76% Grenache, 15% Cinsault, 9% 
Carignan 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C65+702 
Accords mets et vins : Idéal pour 
accompagner les plats asiatiques 
Prix de vente grand public TTC : 6,50 € 
89 Chemin Sainte Anne 
83550 VIDAUBAN 
04.94.73.00.12 
caveau@mvv.vin 
www.les-maitres-vignerons-de-
vidauban.fr

ROUBINE 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Roubine - La Vie En 
Rose 
Cépages : 40% Grenache, 35% Cinsault, 
15% Tibouren, 10% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : LR26043. 1W 
Accords mets et vins : Crevettes grillées 
au citron, salade caprese et burrata, 
cuisine méditerranéenne fraîche ou plats 
aux inspirations exotiques 
Prix de vente grand public TTC : 12,50 € 
4216 Route de Draguignan 
Château Roubine 
83510 LORGUES 
04.94.85.94.94 
communication@chateauroubine.com 
www.chateauroubine.com/fr

http://www.lesvigneronsduluc.com/
http://www.les-maitres-vignerons-de-vidauban.fr/
http://www.les-maitres-vignerons-de-vidauban.fr/
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 
 
 

BASTIDE DES DEUX LUNES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Lune Rouge 
Cépages : 90% Syrah, 10% Grenache 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : c11 
Accords mets et vins : Gibier, viande en 
sauce 
Prix de vente grand public TTC : 14 € 
467 Chemin des Deux Lunes 
83390 PUGET VILLE 
06.16.31.13.71 
bastidedes2lunes@gmail.com 
 
CELLIER LOU BASSAQUET  
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Originale 
Cépages : 75% Syrah, 25% Grenache 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : B38 
Accords mets et vins : À déguster sur un 
plateau de charcuterie ou de fromages, 
ou encore sur des viandes blanches, 
plancha de légumes d’été ou petits 
fromages frais 
Prix de vente grand public TTC : 8,40 € 
Chemin du Loup, BP22 
13530 TRETS 
04.42.29.20.20 
contact@loubassaquet.com 
www.cellierloubassaquet.fr

CHÂTEAU DE BEAUMEL 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Or Rouge 
Cépages : 90% Syrah, 10% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L25001 
Accords mets et vins : Agneau rôti aux 
herbes, viandes grillées, fromages 
Prix de vente grand public TTC : 16 € 
1400 Chemin de Beaumet 
83590 GONFARON 
04.98.05.21.00 
info@chateaudebeaumel.fr 
www.chateaudebeaumel.fr 
 
CHÂTEAU DE BREGANCON - CRU 
CLASSÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : La Réserve 
Cépages : 90% Syrah, 10% Mourvèdre 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L3328125 
Accords mets et vins : Magret de canard 
glacé au miel, côte de bœuf maturée, 
légumes provençaux farcis, risotto aux 
crevettes et chorizo, crumble aux fruits 
rouges 
Prix de vente grand public TTC : 21,90 € 
639 Route de Léoube 
83230 BORMES-LES-MIMOSAS 
04.94.64.80.73 
contact@chateaubregancon.fr 
www.chateau-de-bregancon.fr

http://www.cellierloubassaquet.fr/
http://www.chateaudebeaumel.fr/
http://www.chateau-de-bregancon.fr/
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CHÂTEAU LA MASCARONNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château La 
Mascaronne 
Cépages : 70% Syrah, 30% Cabernet 
Sauvignon 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L04253 - L07253 
Accords mets et vins : Filet de cannette à 
l’orange, fondant au chocolat et griottes 
Prix de vente grand public TTC : 26 € 
RN7 
83340 LE LUC 
04.94.39.45.40 
info@mascaronne.com 
www.chateau-lamascaronne.com 
 
CHÂTEAU LA MASCARONNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château La 
Mascaronne 
Cépages : 75% Syrah, 25% Cabernet 
Sauvignon 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L06242 
Accords mets et vins : Canard rôti, pigeon 
en croûte de sel, dessert glacé ou pavlova 
aux framboises 
Prix de vente grand public TTC : 26 € 
RN7 
83340 LE LUC 
04.94.39.45.40 
info@mascaronne.com 
www.chateau-lamascaronne.com 
 
DOMAINE LES TROIS TERRES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Famille 
Cépages : Syrah, Cabernet 
Lot/Cuve : LRF230625 
Accords mets et vins : Daube provençale 
Prix de vente grand public TTC : 10,50 € 
RD79 Route de Brignoles 
83340 CABASSE 
04.94.80.38.46 
domainetroisterres@orange.fr 
www.domainetroisterres.com

KSOL 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Des Riaux 
Cépages : 65% Syrah, 35% Cabernet 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 353 
Accords mets et vins : Vin de 
gastronomie, à déguster sur une 
poularde de bresse, un osso-buco de 
veau ou un brie de Meaux 
Prix de vente grand public TTC : 10,10 € 
66 Avenue Ferrandin 
83570 CARCES 
04.94.04.50.04 
info@hameaudecarces.com 
www.hameaudecarces.com 
 
LÉOUBE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Love By Léoube 
Cépages : Grenache, Syrah, Cabernet 
Sauvignon, Mourvèdre, Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 2023-11 
Accords mets et vins : Idéal pour 
accompagner un gaspacho, de la viande 
rouge ainsi que du fromage à croûte 
fleurie 
Prix de vente grand public TTC : 16,50 € 
2387 Route de Léoube, Domaine de 
Léoube 
83230 BORME LES MIMOSAS 
04.94.64.80.03 
info@léoube.com 
www.leoube.com

http://www.chateau-lamascaronne.com/
http://www.chateau-lamascaronne.com/
http://www.domainetroisterres.com/
http://www.hameaudecarces.com/
http://www.leoube.com/
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LES VIGNERONS DE SAINT ROMAIN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : L’Horloge 
Cépages : 79% Syrah, 21% Carignan 
Lot/Cuve : L26043c 
Accords mets et vins : Un carré d’agneau 
ou encore avec des fromages de 
caractère 
Prix de vente grand public TTC : 7,40 € 
2738 Route de Bagnols, Quartier la 
Maurette 
83920 LA MOTTE 
04.94.70.25.68 
contact@cavesaintromain.fr 
www.lesvigneronsdesaintromain.fr
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CÔTES DE PROVENCE 
 
 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 
 
 

CHÂTEAU RÉAL D'OR 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Réal d'Or 
Cépages : 55% Cabernet, 45% Syrah 
Lot/Cuve : L229 
Accords mets et vins : Idéal pour 
accompagner vos viandes rouges ou 
plateaux de fromages 
Prix de vente grand public TTC : 15 € 
3325 Route des Mayons, Lieu Dit La 
Tuilière 
83590 GONFARON 
06.10.16.00.18 
secretariat@vignoblesfamilleplace.fr 
www.chateau-realdor.fr 
 
DOMAINE DES ESCARAVATIERS 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Escaravatiers 
Cépages : 40% Grenache, 30% Mourvèdre, 
30% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : CF9/CF8 
Accords mets et vins : Gibier, fromage 
Prix de vente grand public TTC : 12,50 € 
514 Chemin Dit de Saint-Tropez 
83480 PUGET SUR ARGENS 
04.94.55.51.80 
info@escaravatiers.com 
www.escaravatiers.com

DOMAINE SIOUVETTE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Marcel Galfard 
Cépages : 54% Syrah, 16% Mourvèdre, 30% 
Cabernet Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L1225 
Accords mets et vins : Cuisine du monde, 
fromage, gibier, spécialités françaises, 
viande rouge 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
990 RD98 
83310 LA MOLE 
06.12.52.79.07 
contact@siouvette.com 
www.siouvette.com 
 
LES CAVES DU COMMANDEUR 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Divitis 
Cépages : Syrah, Grenache, Cabernet 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L216 
Accords mets et vins : Un vin à déguster 
sur un petit gibier à plumes 
Prix de vente grand public TTC : 11,40 € 
18 Rue du Moulin 
83570 MONTFORT SUR ARGENS 
04.94.70.60.25 
eurlcommandeur@orange.fr 
www.caves-du-commandeur.com

http://www.chateau-realdor.fr/
http://www.escaravatiers.com/
http://www.siouvette.com/
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CÔTES DE PROVENCE 
 

 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE 
Médaillés de Bronze 
 
 
 
 

DOMAINE DES MYRTES 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Gaouby 
Cépages : 65% Syrah, 35% Grenache noir 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L0539 
Accords mets et vins : Gibier, fromage, 
viande rouge 
Prix de vente grand public TTC : 12,40 € 
1167 Route de la Jouasse 
83250 LA LONDE-LES-MAURES 
06.33.25.35.09 
administration@domainedesmyrtes.fr 
www.domainedesmyrtes.fr
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CÔTES DE PROVENCE  
CRU SAINTE-VICTOIRE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE  
CRU SAINTE-VICTOIRE 
Médaillés d’Or 
 
 

DOMAINE DES DIABLES & MIP 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Hydropathe 
Cépages : 60% Syrah, 40% Grenache 
Lot/Cuve : L.3125 
Accords mets et vins : Idéal avec la 
cuisine méditerranéenne et asiatique. Ce 
vin est parfait pour un barbecue estival. À 
essayer avec des plats épicés au wok, par 
exemple des nouilles sautées aux 
crevettes, ou encore du poulet à l'ananas 
et aux noix de cajou 
Prix de vente grand public TTC : 19 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
06.60.29.88.15 
contact@mip-provence.com 
www.mip-provence.com/fr/ 
 
LES VIGNERONS DU BAOU 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Diva 
Cépages : 80% Syrah, 20% Grenache 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26/012.4 +L26/012.5 
Accords mets et vins : Rosés 
gastronomiques par excellence, ils se 
marieront à merveille avec les spécialités 
provençales 
Prix de vente grand public TTC : 12,80 € 
45 Rue Raoul Blanc 
83470 POURCIEUX 
04.94.78.03.06 
vignerons-du-baou@wanadoo.fr 
www.vigneronsdubaou.com

http://www.mip-provence.com/fr/
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CÔTES DE PROVENCE 
CRU SAINTE-VICTOIRE 

 
 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
CRU SAINTE-VICTOIRE 
Médaillés d’Argent 
 
 

CELLIER LOU BASSAQUET  
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Sainte-Victoire 
Cépages : 80% Grenache, 20% Syrah 
Lot/Cuve : B41 
Accords mets et vins : Petites verrines et 
sushis 
Prix de vente grand public TTC : 9,20 € 
Chemin du Loup, BP22 
13530 TRETS 
04.42.29.20.20 
contact@loubassaquet.com 
www.cellierloubassaquet.fr 
 
CHÂTEAU DE POURCIEUX 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Sainte-Victoire 
Cépages : 50% Syrah, 40% Grenache, 5% 
Cinsault, 5% Rolle 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L26013S2 + L26014S2 
C2 + C14 
Accords mets et vins : Ce rosé délicat se 
mariera à merveille sur des plats épicés, 
des plats de poissons tels qu'un ceviche, 
des gibiers ainsi que des desserts aux 
fruits rouges 
Prix de vente grand public TTC : 14,60 € 
1 Rue de la Croix 
83470 POURCIEUX 
04.94.59.78.90 
chateau@pourcieux.com 
www.chateau-de-pourcieux.fr

CHÂTEAU L'ANTICAILLE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château L'Anticaille 
Cépages : 60% Grenache, 25% Syrah, 10% 
Rolle, 5% Cinsault 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L260103 L260203 CUVEI3 
Accords mets et vins : Poissons gras, 
viandes blanches, cuisine asiatique 
Prix de vente grand public TTC : 14,90 € 
192 Chemin Départemental 57 
13530 TRETS 
04.42.29.22.64 
contact@anticaille.com 
www.anticaille.com 
 
DOMAINE TERRE DE MISTRAL 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Rosalie 
Cépages : 50% Syrah, 35% Grenache, 15% 
Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : n4 - n1 - ic5 
Accords mets et vins : Idéal pour l'apéritif 
ou pour accompagner une bonne salade 
méditerranéenne 
Prix de vente grand public TTC : 12,20 € 
Route du Regagnas, Chemin du Pavillon 
13790 ROUSSET 
04.42.29.14.84 
mailys.terredemistral@gmail.com 
www.terre-de-mistral.com

http://www.cellierloubassaquet.fr/
http://www.chateau-de-pourcieux.fr/
http://www.anticaille.com/
http://www.terre-de-mistral.com/
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LES VIGNERONS DU BAOU 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Sainte-Victoire 
Cépages : 60% Syrah, 40% Grenache 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26/013.2 + L26/013.3 
Accords mets et vins : Un vin 
gastronomique à boire entre amis toute 
l’année, parfait pour accompagner la 
cuisine provençale 
Prix de vente grand public TTC : 11,30 € 
45 Rue Raoul Blanc 
83470 POURCIEUX 
04.94.78.03.06 
vignerons-du-baou@wanadoo.fr 
www.vigneronsdubaou.com
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CÔTES DE PROVENCE 
CRU SAINTE-VICTOIRE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
CRU SAINTE-VICTOIRE 
Médaillés de Bronze 
 
 

ESTANDON 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Estandon Impressions 
Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : Ass impr 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
727 Boulevard Bernard Long, ZAC des 
Consacs 
83170 BRIGNOLES 
04.94.37.21.00 
cgirard@estandon.fr 
www.estandon.fr

GASSIER 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Le Pas du Moine - 350 
Cépages : 40% Syrah, 30% Grenache, 15% 
Cinsault, 15% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L1109111 
Accords mets et vins : Pokebowl au 
saumon, un ceviche de daurade, un 
carpaccio de Saint-Jacques ou un loup à 
la plancha. Idéal à l’apéritif avec caviar 
d’aubergines et tomates séchées, il 
sublime aussi un dessert d’ananas rôti et 
fruits de la passion 
Prix de vente grand public TTC : 18,90 € 
953 A Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.60.09 
marketing@chateau-gassier.fr 
www.gassier-provence.fr

http://www.estandon.fr/
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CÔTES DE PROVENCE  
SAINTE-VICTOIRE 
 

 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE  
SAINTE-VICTOIRE 
Médaillés d’Or 
 
 

CHÂTEAU COUSSIN 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : "César à Sumeire" 
Château Coussin 
Cépages : 90% Syrah, 10% Cabernet 
Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 22.215.A 
Accords mets et vins : Entrecôte au 
barbecue, gigot de chevreuil rôti, sauce 
grand veneur, brochette de grives 
Prix de vente grand public TTC : 29,90 € 
1048 Chemin de Coussin 
13530 TRETS EN PROVENCE 
04.42.61.20.00 
sumeire@sumeire.com 
www.sumeire.com/fr/
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CÔTES DE PROVENCE 
SAINTE-VICTOIRE 

 
 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE 
SAINTE-VICTOIRE 
Médaillés d’Argent 
 
 

CHÂTEAU COUSSIN 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Coussin 
Cépages : Syrah, Grenache, Cabernet 
Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 23.202.A 
Accords mets et vins : Le vin des belles 
pièces de viande : daube de joue de 
bœuf, agneau de sept 
heures, côte de bœuf au barbecue 
Prix de vente grand public TTC : 18,40 € 
1048 Chemin de Coussin 
13530 TRETS EN PROVENCE 
04.42.61.20.00 
sumeire@sumeire.com 
www.sumeire.com/fr/
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CÔTES DE PROVENCE FRÉJUS 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE  
FRÉJUS 
Médaillés d’Or 
 
 

CHATEAU DU ROUËT 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Belle Poule 
Cépages : 30% Grenache, 40% Syrah, 30% 
Tibouren 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : c204 c212 c60 
Accords mets et vins : La Belle Poule Rosé 
s’accorde parfaitement avec une cuisine 
élégante, le rosé de goutte sublime 
salades estivales et saveurs 
méditerranéennes 
Prix de vente grand public TTC : 11,95 € 
Château du Rouët, D47 Route de Bagnols 
en Forêt 
83490 LE MUY 
04.94.99.21.10 
contact@chateau-du-rouet.com 
www.rouet.com
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CÔTES DE PROVENCE  
LA LONDE 
 

 

LES BLANCS CÔTES DE PROVENCE  
LA LONDE 
Médaillés d’Or 
 
 

CAVE DES VIGNERONS LONDAIS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine de 
Favanquet 
Cépages : 100% Rolle Ugni Blanc 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : cuve A1 
Accords mets et vins : Débutez par un 
tartare de bar à l'aneth et zestes de citron 
jaune. Enchaînez sur des noix de Saint-
Jacques poêlées au beurre de sauge, 
dont le fondant contrastera avec la 
vivacité du vin. Côté viande, une 
blanquette de veau à l'ancienne, crémée 
mais citronnée, respectera la finesse 
aromatique du cépage. Pour le dessert, 
un carpaccio d'ananas Victoria au basilic 
frais prolongera l'exotisme discret du rolle 
tout en apportant une conclusion 
aérienne et désaltérante 
Prix de vente grand public TTC : 13 € 
363 Avenue Albert Roux 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.23 
direction@vignerons-londais.com 
www.vignerons-londais.com

CAVE DES VIGNERONS LONDAIS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine San Peïre 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L26043SP 
Accords mets et vins : Proposez un 
ceviche de daurade à la mangue en 
entrée. Pour le poisson, des tacos de 
crevettes grillées avec une sauce 
coriandre seront parfaits.  En dessert, une 
salade d'ananas frais au poivre rose 
viendra réveiller vos papilles en fin de 
repas 
Prix de vente grand public TTC : 10,20 € 
363 Avenue Albert Roux 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.23 
direction@vignerons-londais.com 
www.vignerons-londais.com 
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CÔTES DE PROVENCE  
LA LONDE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE  
LA LONDE 
Médaillés d’Or 
 
 

CHÂTEAU TOUR SAINT HONORÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Olivier 
Cépages : 50% Grenache, 30% Cinsault, 
20% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L03526 
Accords mets et vins : 10°C à 12°C sur des 
poissons grillés, coquillages, plats 
provençaux, à l'apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
602 Chemin du Bas Pansard 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.98.22 
contact@chateautoursthonoré.fr 
www.chateautoursthonore.fr

http://www.chateautoursthonore.fr/
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CÔTES DE PROVENCE 
LA LONDE 

 
 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
LA LONDE 
Médaillés d’Argent 
 
 

CHÂTEAU LA VALETANNE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Odéliane 
Cépages : 40% Cinsault, 40% Grenache, 
20% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L07S02826A 
Accords mets et vins : S'accorde avec tous 
les plats gastronomiques, poissons, 
crustacés, viandes blanches, desserts 
Prix de vente grand public TTC : 18 € 
641 Route de Valcros 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.28.91.78 
adv@chateau-la-valetanne.com 
www.chateau-la-valetanne.com
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CÔTES DE PROVENCE 
LA LONDE 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
LA LONDE 
Médaillés de Bronze 
 
 

CHÂTEAU MARAVENNE 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Don de Dieu 
Cépages : 90% Grenache, 5% Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L 2344 
Accords mets et vins : Gastronomie, plats 
exotiques, poissons 
Prix de vente grand public TTC : 22 € 
Route de Valcros 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.80.20 
adv@maravenne.com 
jeremie@maravenne.com 
www.maravenne.com
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CÔTES DE PROVENCE  
NOTRE-DAME DES ANGES 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE  
NOTRE-DAME DES ANGES 
Médaillés d’Or 
 
 

DOMAINE DE LA FOUQUETTE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Pierres de Moulin 
Cépages : 40% Grenache, 40% Cinsaul, 
20% Syrah 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L PDM 26.3 
Accords mets et vins : Bouillabaisse de 
poulet, salade d'avocats, pamplemousses 
et crabes, carpaccio de Saint-Jacques 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
Route de Gonfaron 
83340 LES MAYONS 
04.94.73.08.45 
domaine.fouquette@wanadoo.fr 
www.domainedelafouquette.com
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CÔTES DE PROVENCE 
NOTRE-DAME DES ANGES 

 
 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE 
NOTRE-DAME DES ANGES 
Médaillés d’Argent 
 
 

TERRES AILÉES DE GONFARON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Côtes de Provence 
Notre-Dame des Anges 
Cépages : 50% Grenache, 27% Cinsault, 
15% Syrah, 5% Rolle, 3% Ugni Blanc 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : L26040/3 et cuve CF I5 
Accords mets et vins : Vin de 
gastronomie par excellence. Son charme 
opérera sur une oursinade, des poissons 
de roche grillés ou encore un poulet 
tandoori 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
25 Route de Pignans 
83590 GONFARON 
04.94.78.30.02 
info@vignerons-gonfaron.com 
www.terresaileesdegonfaron.com
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CÔTES DE PROVENCE  
NOTRE-DAME DES ANGES 
 

 

LES ROUGES CÔTES DE PROVENCE  
NOTRE-DAME DES ANGES 
Médaillés d’Or 
 
 

DOMAINE DE LA FOUQUETTE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Bonne chère 
Cépages : 50% Syrah, 25% Grenache, 25% 
Carignan 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L BC 26.1 
Accords mets et vins : Daube provençale, 
gibier, fromages 
Prix de vente grand public TTC : 12 € 
Route de Gonfaron 
83340 LES MAYONS 
04.94.73.08.45 
domaine.fouquette@wanadoo.fr 
www.domainedelafouquette.com
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CÔTES DE PROVENCE 
PIERREFEU 
 

 

LES ROSÉS CÔTES DE PROVENCE  
PIERREFEU 
Médaillés d’Or 
 
 

DOMAINE DE GRANDPRÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Cuvée Minotaure 
Cépages : Grenache, Cinsault, Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : XX2621 
Accords mets et vins : Cuisine 
méditerranéenne 
Prix de vente grand public TTC : 12 € 
Chemin des Grands Prés 
83390 PUGET VILLE 
04.94.23.42.86 
contact@domainedegrandpre.fr 
www.domainedegrandpre.fr
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 

 

LES BLANCS  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

BARGEMONE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Zénith 
Cépages : 65% Vermentino, 20% 
Sauvignon blanc, 15% Clairette 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L25161215 
Accords mets et vins : L'incontournable 
de l'apéritif, il s'accordera très bien avec 
les fruits de mer et crustacés, les 
ceviches, salades et taboulés 
Prix de vente grand public TTC : 12 € 
Route National 7 
13760 SAINT-CANNAT 
04.42.57.22.44 
contact@bargemone.com 
www.bargemone.com

HOSTELLERIE DES VINS DE ROGNES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Pierre de Taille 
Cépages : 68% Rolle, 17% Ugni blanc, 9% 
Clairette, 6% Sauvignon 
Lot/Cuve : 
L25328/L25329/L25338/L26034/L26035/cu
ves 119/H 
Accords mets et vins : Cette cuvée saura 
se déployer en accord avec vos plateaux 
de fruits de mer, huîtres de l’étang de 
Thau par exemple. Les notes finement 
citronnées de cette cuvée permettront 
également une belle complémentarité 
sur vos poissons en marinade comme un 
ceviche 
Prix de vente grand public TTC : 7,50 € 
Chemin de Bres RD15 
13840 ROGNES 
04.42.50.26.79 
contact@hvrognes.com 
www.hostelleriedesvinsderognes.com 
 
VIGNOBLE DU ROY RENÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Ma Terre 
Cépages : 50% Rolle, 40% Sauvignon, 10% 
Grenache blanc 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C.120 
Accords mets et vins : Poisson grillé, 
fromage 
Prix de vente grand public TTC : 7,10 € 
6 Avenue du Général de Gaulle 
13410 LAMBESC 
06.34.45.06.10 
production@vignobleduroyrene.com 
www.vignobleduroyrene.com

http://www.bargemone.com/
http://www.hostelleriedesvinsderognes.com/
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 
 

LES BLANCS  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 

CHÂTEAU BONISSON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : La Petite Causerie 
Cépages : 60% Rolle, 40% Sauvignon 
Blanc 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L26001 
Accords mets et vins : Apéritif, poissons, 
fruits de mer 
Prix de vente grand public TTC : 11,50 € 
177 Route des Mauvares 
13840 ROGNES 
04.42.66.90.20 
contact@bonisson.com 
www.bonisson.com 
 
DOMAINE LA CADENIÈRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Vallon d'Escale 
Cépages : 50% Rolle, 45% Sauvignon, 5% 
Clairette 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : Lot 32503 
Accords mets et vins : À l'apéritif, il 
s'accorde à merveille avec les coquillages 
et crustacés, une bonne bouillabaisse et 
des poissons cuisinés avec des épices et 
fromages 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
Chemin de Léonie 
13680 LANÇON PROVENCE 
04.90.42.82.56 
contact@lacadenière.com 
www.domaine-la-cadeniere.com/fr/

http://www.bonisson.com/
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 

 

LES BLANCS  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés de Bronze 
 
 

LE CELLIER D'EGUILLES 
Médaille : BRONZE 
Nom de la cuvée : Le Sieur d'Eguilles 
Cépages : 40% Rolle, 20% Grenache 
blanc, 20% Ugni blanc, 10% Clairette, 10% 
Semillon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 053 
Accords mets et vins : Fromages à pâte 
cuite, fruits de mer, poissons cuisinés, 
salade niçoise 
Prix de vente grand public TTC : 7,50 € 
1 Place Lucien Fauchier 
13510 EGUILLES 
04.42.92.51.12 
celliereguilles@orange.fr 
www.lecellierdeguilles.com
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 

 

LES ROSÉS  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

CHÂTEAU CALISSANNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine Calissanne 
Cépages : 45% Grenache, 30% Cinsault, 
10% Caladoc, 10% Syrah, 5% Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 24+6+GV99 
Accords mets et vins : Apéritif, salades 
composées, barbecue, vin plaisir 
Prix de vente grand public TTC : 8 € 
10 RD 
13680 LANÇON PROVENCE 
04.90.42.63.03 
commercial@chateau-calissanne.fr 
www.chateau-calissanne.fr 
 
CHÂTEAU PIGOUDET 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Pigoudet 
L'Oratoire 
Cépages : 30% Grenach, 25% Syrah, 25% 
Cabernet, 20% Cinsaut 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LOT N°26006 
Accords mets et vins : Il accompagnerait 
parfaitement des plats de cuisine 
asiatique ou des plats mélangeant le 
sucré/salé 
Prix de vente grand public TTC : 14,90 € 
289 Chemin de Pigoudet 
83560 RIANS 
04.94.80.31.78 
pigoudet@pigoudet.com 
www.pigoudet.com

DOMAINE LA CADENIÈRE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Vallon d'Escale 
Cépages : 40% Grenache, 30% Cinsault, 
15% Counoise, 15% Cabernet 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : Lot 22503 
Accords mets et vins : À l'apéritif, viande 
blanche, poissons grillés, coquillages et 
crustacés, tians de légumes, cuisine 
méditerranéenne et 
cuisine épicée (Asie, Amérique du Sud) 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
Chemin de Léonie 
13680 LANÇON PROVENCE 
04.90.42.82.56 
contact@lacadenière.com 
www.domaine-la-cadeniere.com/fr/ 
 
ESTANDON 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Estandon X 
Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah 
Lot/Cuve : ASS X 
Prix de vente grand public TTC : 9 € 
727 Boulevard Bernard Long, ZAC des 
Consacs 
83170 BRIGNOLES 
04.94.37.21.00 
cgirard@estandon.fr 
www.estandon.fr

http://www.chateau-calissanne.fr/
http://www.pigoudet.com/
http://www.domaine-la-cadeniere.com/fr/
http://www.estandon.fr/
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LE CELLIER D'EGUILLES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Ophélie 
Cépages : 80% Syrah, 20% Grenache Noir 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 050 
Accords mets et vins : Saumon, rouget, 
cuisine thaï, fruits de mer, poulet 
basquaise. Également très agréable en 
apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 8 € 
1 Place Lucien Fauchier 
13510 EGUILLES 
04.42.92.51.12 
celliereguilles@orange.fr 
www.lecellierdeguilles.com 
 
VIGNOBLE DU ROY RENÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Terre d'Aixpressions 
Cépages : 60% Grenache, 15% Cabernet 
Sauvignon, 10% Syrah, 10% Cinsault, 5% 
Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C 003 + C146 
Accords mets et vins : Poisson grillé, 
crustacés, dessert glacé 
Prix de vente grand public TTC : 9,40 € 
6 Avenue du Général de Gaulle 
13410 LAMBESC 
06.34.45.06.10 
production@vignobleduroyrene.com 
vignobleduroyrene.com 
 
VIGNOBLE DU ROY RENÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : San Peyre 
Cépages : 65% Grenache, 35% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C 130 
Accords mets et vins : Poisson grillé, 
légumes, dessert fruité, apéritif 
Prix de vente grand public TTC : 9,10 € 
6 Avenue du Général de Gaulle 
13410 LAMBESC 
06.34.45.06.10 
production@vignobleduroyrene.com 
vignobleduroyrene.com

VIGNOBLE DU ROY RENÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château Libran 
Cépages : 55% Grenache, 25% Syrah, 20% 
Cinsault 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C.285 
Accords mets et vins : Plat aux senteurs 
de garrigue, poisson fin 
Prix de vente grand public TTC : 9,70 € 
6 Avenue du Général de Gaulle 
13410 LAMBESC 
06.34.45.06.10 
production@vignobleduroyrene.com 
vignobleduroyrene.com

http://www.lecellierdeguilles.com/
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 
 

LES ROSÉS  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 

BARGEMONE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Zénith 
Cépages : 36% Grenache, 24% Syrah, 13% 
Cabernet Sauvignon, 10% Cinsault, 8% 
Vermentino, 5% Caladoc, 4% Counoise 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L25171243 
Accords mets et vins : Apéritif, carpaccio, 
tarte à la tomate 
Prix de vente grand public TTC : 12 € 
Route National 7 
13760 SAINT-CANNAT 
04.42.57.22.44 
contact@bargemone.com 
www.bargemone.com 
 
CHÂTEAU DU SEUIL 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Chapelle du Seuil 
Cépages : 44% Cinsault, 23% Cabernet 
Sauvignon, 21% Grenache noir, 12% Syrah 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : L 2125 
Accords mets et vins : La Chapelle du 
Seuil rosé se dégustera à l’apéritif, par 
exemple avec une anchoïade et ses petits 
légumes croquants ou en accompagnant 
un plat comme une tarte à la tomate 
Prix de vente grand public TTC : 9 € 
4690 Route du Seuil 
13540 PUYRICARD 
04.42.92.15.99 
contact@chateauduseuil.fr 
www.chateauduseuil.fr

CHÂTEAU PIGOUDET 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château Pigoudet 
Classic 
Cépages : 46% Grenache, 26% Cinsault, 
17% Syrah, 11% Cabernet 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : N°26042 
Accords mets et vins : À servir avec de 
jolies salades estivales ou des viandes 
blanches grillées 
Prix de vente grand public TTC : 12,90 € 
289 Chemin de Pigoudet 
83560 RIANS 
04.94.80.31.78 
pigoudet@pigoudet.com 
www.pigoudet.com 
 
DOMAINE ODDO VALLON DES GLAUGES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Oddo 
Cépages : Grenache, Syrah, Counoise, 
Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L2.O345.25 
Accords mets et vins : Filet de rouget 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
Chemin des Glauges, voie d'Aureille 
13430 EYGUIERES 
04.90.59.86.27 
adv@vallondesglauges.com 
www.vallondesglauges.com

http://www.bargemone.com/
http://www.chateauduseuil.fr/
http://www.pigoudet.com/
http://www.vallondesglauges.com/
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DOMAINE TOUR CAMPANETS 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Esprit 
Cépages : Grenache 60%, Cinsault 25%, 
Counoise 15% 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L08ESRS25 
Accords mets et vins : Petits farcis, salade 
composée d’été, barbecue de viandes et 
poivrons grillés à l’huile d’olive, sardines 
grillées, compotée d’abricots au basilic 
Prix de vente grand public TTC : 7,90 € 
3243 Route de Rognes, D15 
13610 LE PUY SAINTE REPARADE 
04.42.61.86.91 
contact@domaine-tour-campanets.com 
www.domaine-tour-campanets.com 
 
LE CELLIER D'EGUILLES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Le Sieur d'Eguilles 
Cépages : 60% Grenache, 20% Syrah, 15% 
Cabernet Sauvignon, 5% Cinsault 
Lot/Cuve : 239 / 240 
Accords mets et vins : Viandes grillées ou 
marinées avec cuisson au barbecue, plats 
relevés, sushis 
Prix de vente grand public TTC : 7 € 
1 Place Lucien Fauchier 
13510 EGUILLES 
04.42.92.51.12 
celliereguilles@orange.fr 
www.lecellierdeguilles.com

LES CHAIS DU SUD 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Villa Moncigale 
Cymbaline 
Cépages : 30% Syrah, 23% Cinsault, 10% 
Rolle, 2% Cabernet, 8% Carignan, 25% 
Grenache, 2% Mourvèdre 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : 025815 
Accords mets et vins : Idéal à l’apéritif ou 
pour accompagner des côtes d’agneau 
grillées ou des salades composées 
Prix de vente grand public TTC : 9,90 € 
6 Quai de la Paix 
30300 BEAUCAIRE 
04.66.59.75.04 
blanc.r@moncigale.fr 
www.moncigale.fr 
 
LES VIGNERONS DE MISTRAL 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Caleïa 
Cépages : 80% Grenache, 10% Syrah, 10% 
Cabernet Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LOT 26028/25 CUVE 51 
Accords mets et vins : Tapas, cuisine 
méditerranéenne, cuisine asiatique, 
poissons et crustacés, salades composées 
Prix de vente grand public TTC : 6,90 € 
22 Route des Vignerons 
13130 BERRE L'ETANG 
06.46.94.19.94 
contact@lesvigneronsdemistral.fr 
www.les-vignerons-de-mistral.com

http://www.domaine-tour-campanets.com/
http://www.lecellierdeguilles.com/
http://www.moncigale.fr/
http://www.les-vignerons-de-mistral.com/
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MAISON MIRABEAU 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : X 
Cépages : 35,2% Grenache, 23,5% Syrah,  
11,8% Cabernet Sauvignon, 9,9% Caladoc, 
4,9% Rolle, 4,8% Cinsault, 2,8% Grenache 
blanc, 7,1% Mourvèdre, Carignan, Clairette, 
Sauvignon, Semillon 
Lot/Cuve : L25343 
Accords mets et vins : Ce joli rosé aérien, 
au profil frais, s’accorde parfaitement 
avec toutes les bouchées  
apéritives, les viandes légères et les fruits 
de mer. Il se marie à merveille avec  
des noix de Saint‑Jacques poêlées au 
beurre vanillé, une fine escalope de 
poulet à la milanaise, un tian de légumes 
provençaux, et pour le dessert, une tarte  
poire-frangipane 
Prix de vente grand public TTC : 12 € 
5 Cours Gambetta 
83570 COTIGNAC 
04.94.37.40.02 
anthony@maisonmirabeau.com 
www.maisonmirabeau.com
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COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
 

 

LES ROUGES  
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

VIGNOBLE DU ROY RENÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : San Peyre 
Cépages : 50% Grenache, 30%, Syrah, 20% 
Cabernet-Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : C.147 
Accords mets et vins : Plat provençaux, 
fromages à pâte dure 
Prix de vente grand public TTC : 9,10 € 
6 Avenue du Général de Gaulle 
13410 LAMBESC 
06.34.45.06.10 
production@vignobleduroyrene.com 
www.vignobleduroyrene.com
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 

 

LES BLANCS  
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

DOMAINE LA ROSE DES VENTS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine La Rose des 
Vents 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L60071 
Accords mets et vins : Apéritifs, poissons 
grillés, volailles 
Prix de vente grand public TTC : 9,50 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 
www.domainelarosedesvents.fr 
 
PURE PROVENCE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Opaline 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C44 
Accords mets et vins : Apéritifs, poissons 
grillés, viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 

http://www.domainelarosedesvents.fr/
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 
 

LES BLANCS  
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 

DOMAINE MASSON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Masson 
Cépages : 85% Rolle, 15% Grenache blanc 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : LB160126 
Accords mets et vins : Salades exotiques, 
huitres gratinées, poulet au curry, 
daurade farcie au fenouil, carpaccio 
d’ananas, tarte tatin, poire Belle-Hélène 
Prix de vente grand public TTC : 10,20 € 
1014 Chemin du Gavelier 
83119 BRUE-AURIAC 
06.15.50.29.21 
gilles@domainemasson.fr 
www.domainemasson.fr 
 
LES VIGNERONS DE LA SAINTE BAUME 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Dragon des Glaces 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : /GV504 
Prix de vente grand public TTC : 7,70 € 
Route de Brignoles 
83170 ROUGIERS 
06.42.11.84.92 
florent.cavesaintebaume@orange.fr 
www.vignerons-saintebaume.com

PURE PROVENCE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Élégance 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : C 44 
Accords mets et vins : Apéritifs, poissons 
grillés, viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 
 
PURE PROVENCE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Élégance 
Cépages : 100% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L60712 
Accords mets et vins : Poissons grillés, 
viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 

http://www.domainemasson.fr/
http://www.vignerons-saintebaume.com/
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 

 

LES ROSÉS  
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

CAVE FONTAILLADE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Fontaillade 
Cépages : 65% Grenache, 35% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : CUVE 310 
Accords mets et vins : Viande blanche et 
poisson 
Prix de vente grand public TTC : 6,50 € 
Avenue de Saint Maximin 
83119 BRUE AURIAC 
04.94.80.90.10 
fontaillade.cavecoop@free.fr 
 
CHÂTEAU D'OLLIÈRES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château d'Ollières 
Haut de l'Autin 
Cépages : 30% Grenache, 30% Cinsault, 
30% Syrah, 10% Rolle 
Lot/Cuve : L 25 2 74 
Accords mets et vins : Apéritif, cuisine du 
monde, poissons, crustacés, viandes 
blanches, desserts, spécialités françaises 
Prix de vente grand public TTC : 19,30 € 
Le Château 
83470 OLLIÈRES 
00.49.59.85.57 
info@chateau-ollières.com 
www.chateau-ollières.com

CHÂTEAU D'OLLIÈRES 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château d'Ollières 
Classique 
Cépages : 50% Grenache, 50% Cinsault 
Lot/Cuve : L 25 2 72 
Accords mets et vins : Apéritif, salades, 
grillades, fromages frais, desserts, 
volailles, viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 10,70 € 
Le Château 
83470 OLLIÈRES 
00.49.59.85.57 
info@chateau-ollières.com 
www.chateau-ollières.com 
 
CHÂTEAU LA CALISSE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château La Calisse 
Cépages : 70% Grenache noir, 30% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 2222625 
Accords mets et vins : Poularde de bresse 
aux morilles 
Prix de vente grand public TTC : 22 € 
5055 Route de Draguignan 
83670 PONTEVES 
04.94.77.24.71 
contact@chateau-la-calisse.fr 
www.chateau-la-calisse.fr

http://www.chateau-ollières.com/
http://www.chateau-ollières.com/
http://www.chateau-la-calisse.fr/
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CHÂTEAU LA CALISSE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château La Calisse - 
Patricia Ortelli 
Cépages : 70% Grenache noir, 30% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 2212625 
Accords mets et vins : Gigot d’agneau à 
l’ail, légumes de Provence farcis 
Prix de vente grand public TTC : 26 € 
5055 Route de Draguignan 
83670 PONTEVES 
04.94.77.24.71 
contact@chateau-la-calisse.fr 
www.chateau-la-calisse.fr 
 
CHÂTEAU LAFOUX 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Auguste 
Cépages : 70 % Cinsault, 30 % Grenache 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L1265SA 
Accords mets et vins : Cuisine provençale 
Prix de vente grand public TTC : 14 € 
DN7, 1372 Allée du Cépage 
83170 TOURVES 
04.94.78.77.86 
contact@chateaulafoux.com 
www.chateaulafoux.com 
 
DOMAINE LA ROSE DES VENTS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : 1994 
Cépages : 50% Cinsault, 30% Grenache, 
10% Rolle, 10% Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L60412 
Accords mets et vins : Souris d'agneau 
confite 
Prix de vente grand public TTC : 14,50 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 
www.domainelarosedesvents.fr

DOMAINE LA ROSE DES VENTS 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Seigneur de Broussan 
Cépages : 65% Grenache, 25% Syrah, 10% 
Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L53284 
Accords mets et vins : Poissons, viandes 
blanches, cuisine exotique 
Prix de vente grand public TTC : 10,20 € 
Route de Toulon RD5 
83136 LA ROQUEBRUSSANNE 
04.94.86.99.28 
bruno.crepin@lescompagniesvinicoles.com 
www.domainelarosedesvents.fr 
 
GASSIER 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Domaine de l'Abbaye 
Saint-Hilaire 
Cépages : 70% Cinsault, 30% Grenache 
Label environnemental : TERRA VITIS | 
HVE 
Lot/Cuve : L1000724TV 
Accords mets et vins : Idéal pour un 
apéritif, sur un poisson ou une viande 
blanche 
Prix de vente grand public TTC : 7,26 € 
Chemin de la Colle 
13114 PUYLOUBIER 
04.42.66.60.09 
marketing@chateau-gassier.fr 
www.gassier-provence.fr 

http://www.chateau-la-calisse.fr/
http://www.chateaulafoux.com/
http://www.domainelarosedesvents.fr/
http://www.domainelarosedesvents.fr/
http://www.gassier-provence.fr/
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 
 

LES ROSÉS  
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 

CHÂTEAU D'OLLIÈRES 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Château D'Ollières 
Prestige 
Cépages : 40% Grenache, 40% Syrah, 20% 
Cinsault 
Lot/Cuve : L 25 2 73 
Accords mets et vins : Apéritif, cuisine du 
monde, poissons, fruits de mer et 
crustacés, volailles et viandes blanches 
Prix de vente grand public TTC : 15,60 € 
Le Château 
83470 OLLIÈRES 
00.49.59.85.57 
info@chateau-ollières.com 
www.chateau-ollières.com 
 
CHÂTEAU SAINT JULIEN 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Exception de Saint 
Julien 
Cépages : 63% Grenache, 37% Syrah 
Label environnemental : En conversion 
HVE 
Lot/Cuve : GV20a 
Accords mets et vins : Salade de févettes 
au saumon et vinaigrette citronnée, 
tajine de poulet au miel et aux abricots, 
bar poêlé aux petits légumes de 
printemps, pâtes au pesto, tartelette aux 
framboises 
Prix de vente grand public TTC : 13,10 € 
600 Route de Tourves 
83170 LA CELLE 
06.79.08.48.30 
info@domaine-st-julien.com 
www.domaine-st-julien.com

DOMAINE MASSON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Masson 
Cépages : 50% Grenache, 30 % Syrah, 20% 
Cinsaut 
Label environnemental : AB | HVE 
Lot/Cuve : LR160126 
Accords mets et vins : Apéritifs variés, 
tapas, antipasti, pizzas, sushis, plateau de 
crustacés, loup grillé, turbot aux câpres, 
tarte citron meringuée, salade de fruits 
Prix de vente grand public TTC : 9,90 € 
1014 Chemin du Gavelier 
83119 BRUE-AURIAC 
06.15.50.29.21 
gilles@domainemasson.fr 
www.domainemasson.fr 
 
DOMAINE SAINT MITRE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Cuvée M 
Cépages : 40% Grenache, 30% Syrah, 25% 
Cinsault, 5% Rolle 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LA210126 
Accords mets et vins : Ceviche de 
daurade 
Prix de vente grand public TTC : 11 € 
1782 Chemin de Saint Mitre 
83470 SAINT MAXIMIN LA SAINTE BAUME 
04.94.78.07.54 
virginie@domainesaintmitre.com 
www.domainesaintmitre.com

http://www.chateau-ollières.com/
http://www.domaine-st-julien.com/
http://www.domainemasson.fr/
http://www.domainesaintmitre.com/
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ESTANDON 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Estandon Génération 
Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : Ass 
Prix de vente grand public TTC : 12,40 € 
727 Boulevard Bernard Long, ZAC des 
Consacs 
83170 BRIGNOLES 
04.94.37.21.00 
cgirard@estandon.fr 
www.estandon.fr
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 

 

LES ROUGES 
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Or 
 
 

CHÂTEAU LA CALISSE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Château La Calisse - 
Étoiles 
Cépages : 70% Syrah, 20% Cabernet 
Sauvignon, 10% Grenache noir 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : 1342321 
Accords mets et vins : Côte de boeuf 
grillée 
Prix de vente grand public TTC : 50 € 
5055 Route de Draguignan 
83670 PONTEVES 
04.94.77.24.71 
contact@chateau-la-calisse.fr 
www.chateau-la-calisse.fr 
 
LA GRAND’VIGNE 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Les Fournerys 
Cépages : 80% Syrah, 10% Cabernet 
Sauvignon, 10% Mourvèdre 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : OV 
Accords mets et vins : Épaule de veau aux 
aubergines, tajine de bœuf, salmis de 
bécasse, brochette de grives. Fromages : 
bleu d’Auvergne, Pont-l’évêque, Saint-
Marcellin, Banon 
Prix de vente grand public TTC : 13,50 € 
Route de Cabasse, 111 Chemin de 
Fourneiri 
83170 BRIGNOLES 
06.83.34.03.06 
contact@lagrandvigne.com 
www.lagrandvigne.com

http://www.chateau-la-calisse.fr/
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COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
 
 

LES ROUGES  
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE 
Médaillés d’Argent 
 
 

SAINT ANDRÉ 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Pite 
Cépages : 50% Grenache, 50% Syrah 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : B10+B11 
Accords mets et vins : Viande rouge 
Prix de vente grand public TTC : 9,30 € 
52 Rue des Plaines de l'Aire 
83470 SEILLONS SOURCE D'ARGENS 
cave.st.andre@gmail.com 
www.cave-saint-andre.fr
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ROSÉS DE GARDE 
 

 

LES ROSÉS DE GARDE 
Médaillés d’Or 
 
 
 
 

CHÂTEAU TOUR SAINT HONORÉ 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : XV 
Appelation : Côtes de Provence La Londe 
Cépages : 53% Grenache, 34% Mourvèdre, 
13% Cinsault 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L33724 
Accords mets et vins : Se sert frais entre 
10°C et 12°C sur un tartare de daurade 
aux agrumes, tajine de homard, poisson 
grillé au feu de bois, sur des plats 
asiatiques aux notes de gingembre 
Prix de vente grand public TTC : 45 € 
602 Chemin du Bas Pansard 
83250 LA LONDE LES MAURES 
04.94.66.98.22 
contact@chateautoursthonoré.fr 
www.chateautoursthonore.fr

 
CHÂTEAU PIGOUDET 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Le Grand Pigoudet 
Appelation : Coteaux d’Aix-en-Provence 
Cépages : 35% Grenache, 35% Syrah, 30% 
Cabernet Sauvignon 
Label environnemental : HVE 
Lot/Cuve : LOT N°25191 
Accords mets et vins : Un vin qui 
accompagnera parfaitement vos belles 
pièces de viande rouge grillées mais aussi 
avec des mets plus subtils comme le foie 
gras ou des coquillages 
Prix de vente grand public TTC : 19,90 € 
289 Chemin de Pigoudet 
83560 RIANS 
04.94.80.31.78 
pigoudet@pigoudet.com 
www.pigoudet.com 
 
CHÂTEAU LAFOUX 
Médaille : OR 
Nom de la cuvée : Vinicius 2023 
Appelation : Coteaux Varois en Provence 
Cépages : 45% Grenache, 45% Cinsault, 
10% Rolle 
Label environnemental : AB | DEMETER 
Lot/Cuve : L4243SV 
Accords mets et vins : Cuisine provençale 
Prix de vente grand public TTC : 25 € 
DN7, 1372 Allée du Cépage 
83170 TOURVES 
04.94.78.77.86 
contact@chateaulafoux.com 
www.chateaulafoux.com

http://www.chateautoursthonore.fr/
http://www.pigoudet.com/
http://www.chateaulafoux.com/
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ROSÉS DE GARDE 
 
 

LES ROSÉS DE GARDE  
Médaillés d’Argent 
 
 
 
 

CHÂTEAU LA SOURCE 
Médaille : ARGENT 
Nom de la cuvée : Cala Rosé Prestige 
Appelation : Coteaux Varois en Provence 
Cépages : 75% Grenache noir, 24,5% 
Syrah, 0,5% Rolle 
Label environnemental : AB 
Lot/Cuve : L24050 
Accords mets et vins : Fruits de mer, 
cuisine fusion, dinde ou bouillabaisse 
Prix de vente grand public TTC : 20 € 
La Grande Pourraque 
83179 BRIGNOLES 
04.94.69.84.93 
direction@cala.wine 
www.cala.wine

http://www.cala.wine/
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Maison des vins 
RN 7 

CS50002 
83460 LES ARCS SUR ARGENS 

04.94.99.50.10 
civp@provencewines.com 

vinsdeprovence.com 
 
 
 
 
 
 

Avec la participation de : 

mailto:civp@provencewines.com
https://www.vinsdeprovence.com/

