
FOCUS SUR 3 recettes

La Provence est le seul grand vignoble 
mondial spécialiste du rosé. Et c’est dans 
cette spécificité, que viennent s’ancrer les 
éléments qui font d’elle la région productrice 
des meilleurs vins rosés du monde. Les Rosés 
de Provence brillent par leur richesse et leur 
diversité. Chaque gorgée est une invitation  
à découvrir un terroir exceptionnel, où délica-
tesse et complexité se rencontrent pour offrir  
des vins d'une qualité incomparable.

Les Rosés de Provence sont le reflet d'un terroir 
unique, riche et varié. Des vignes des Côtes 
de Provence aux Coteaux Varois en Provence, 
en passant par les Coteaux d’Aix-en-Provence, 
chaque appellation dévoile des paysages spec-
taculaires et des sols diversifiés, contribuant à 
la diversité et à la typicité des vins.

La richesse des cépages et l’art de l’assemblage 
en Provence sont au service de l’équilibre,  
de l’identité et de la complexité des rosés de 
Provence, garantissant une expérience de dé-
gustation incomparable qui ravit les amateurs 
du monde entier.
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Rosés 
DE PROVENCE : 

diversitéL’ART  DE LA

LES 

À chaque saison et chaque occasion son rosé. Compte 
tenu de l’éclectisme propre aux trois AOP Vins de Pro-
vence, à leurs spécificités et à leurs gammes diversifiées,  
les rosés du vignoble de Provence accompagnent tous 
les moments de vie. Des rosés clairs aux rosés à la 
robe persistante, des vins d’apéritif aux grands rosés 
de gastronomie, les rosés de Provence ont toujours 
quelque chose à vous offrir !

En quête d’un flacon abordable pour une occasion dé-
contractée, ou d’une cuvée d’exception, la gamme di-
versifiées des rosés de Provence répond à toutes les 
attentes. Des rosés de Tibouren bien connus des spécia-
listes, aux rosés consensuels pour les moments de par-
tage lors de grandes tablées, la grande diversité de prix 
des rosés de Provence permet aussi de s’adapter à tous 
les budgets.

UN rosé     

POUR TOUS LES MOMENTS  
DE vie

Les rosés de Provence répondent à toutes les pré-
férences et s'adaptent à chaque occasion de vie, 
pour faire plaisir à tous. Ils accompagnent le repas, 
de l’entrée au dessert et délivrent une expérience 
de dégustation unique.

En entrée, des mets légèrement acidulés et salés, 
notamment une salade, des tomates, un carpaccio 
de dorade avec de l’avocat s’accordent à la perfec-
tion avec la fraîcheur des rosés de Provence.

Pour le plat, la diversité d’expression des rosés de 
Provence permet d’accompagner une grande va-

riété de possibilité que ce soit du poisson, de la 
viande ou des plats végétariens du plus simples 
aux plus raffinés. Un rosé avec une bonne fraî-
cheur s'accorde, quant à lui, à merveille avec les 
cuisines du monde, épicées et exotiques. 

Enfin, la complexité aromatique, le côté fruité et 
floral des rosés de Provence sublimeront à mer-
veille un dessert peu sucré, légèrement acidulé 
comme une salade de fruits avec des agrumes, 
des f ruits rouges et plus particulièrement les 
framboises.

HARMONIES gourmandes,
LES ACCORDS QUI FONT LA RECETTE 

POUR UN REPAS AUTOUR DES ROSÉS DE PROVENCE 

CEVICHE DE SAUMON  
AU LAIT DE COCO

Des suggestions de Rosés de Provence  
qui s’accordent à merveille avec le ceviche : 

•  Les Maîtres Vigneron de GONFARON, Cuvée  
Notre-Dame des Anges (Côtes de Provence), 2023

•  Domaine Tour Campanets, Cuvée Tour Campanets 
(Côteaux d’Aix-en-Provence), 2023

•  Domaine La Rose des Vents, Cuvée La Rose des Vents  
(Coteaux Varois en Provence), 2023

☛  recette

PÂTES AU CITRON,  
ROQUETTE ET CREVETTES 

Des suggestions de Rosés de Provence  
qui s’accordent à merveille avec ce plat : 

•  Comptoir des Vins de Flassans,  
Cuvée Secret de Comptoir 2023 (Côtes de Provence)

•  Chateau Calissane, Cuvée les Terres de Provence 
2023 (Côteaux d’Aix en Provence)

•  Estadon, Cuvée Reflet 2023  
(Coteaux Varois en Provence)

☛  recette

TARTE AMANDINE  
AUX FIGUES

Des suggestions de Rosés de Provence  
qui s’accordent à merveille avec ce dessert : 

•  Domaine des Oullières, Cuvée Harmonie 2023  
(Côteaux d’Aix-en-Provence)

•  Cave Saint André, Cuvée Passion 2023  
(Coteaux Varois en Provence)

•  Chateau Maravenne, Cuvée Chateau Maravenne 
Grande Réserve 2023 (Côtes de Provence)

☛  recette
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